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APPARATENS DELAR & BESKRIVNING (iiustration 1)

OBSERVERA: Plocka ur alla produkterna fran férpackningen. Ta bort all transparent eller bla skyddsplast fran delarna.

Ta inte bort identifieringsetiketten.
A. Apparat

B. Kontrollpanel & display

C. Ventil for luftintag

D. Ventil for luftutslapp

E. Galler (antal beror pa vilket set)*
F. Roterande korg™*

G. Droppbricka

** Tal maskindisk

H. Litet grillspett (10)**

I. Hallare till litet grillspett (2)*

J. Grillspett, gaffel och grillspettskruvar

K. Handtag till grillspett och roterande korg**

L. Grillspett-bas* **

M. Ugnslucka (var forsiktig nar du 6ppnar, da luckan ar mycket tung)
N. Frityrkorg med handtag

* Endast tillgangligt i deluxe-setet
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

Folj alltid nedanstdende sdkerhetsanvisningar vid anvandning av elektroniska apparater:

1.

2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

Vanligen las samtliga instruktioner fére anvdandning av apparaten och forvara dem sedan pa ett sékert stélle.

Om apparaten lamnas o6ver till en tredjepart, skall &ven anvisningarna félja med.

Apparaten innehaller elektriska delar och varmeelement och far inte sénkas ned i vatten eller skoéljas under rinnande vatten.

For att undvika en elektrisk chock far apparatens hdlje innehallande de elektriska delarna, aldrig komma i kontakt med nagra vatskor.
Kontrollera att apparaten ar korrekt ansluten till vdgguttaget.

For att undvika att mat fastnar i den inre, évre delen av apparaten, var varsam med hur mycket du fyller apparaten och dess delar.

Ventilen for Iuftintag och luftutslapp far aldrig blockeras nér apparaten anvéands. Det kan leda till att maten inte blir jamnt tillagad. Det kan
aven skada apparaten och leda till dverhettning.

Hall aldrig olja i den roterande korgen! Du kan fa brannskador!

Under anvandning blir apparaten mycket varm pa insidan. Foér att undvika skador bor du aldrig réra apparatens inre delar férran de har
svalnat helt.

Apparaten kan anvandas av barn 6ver 8 ar, personer med fysiska, sensoriska och psykiska funktionsnedsattningar, samt personer med
otillracklig erfarenhet och kunskap, férutsatt att de har ndgon som handleder dem alternativt har fatt instruktioner for att hantera apparaten
sékert, och forstar riskerna med anvandningen. Lt ej barn leka med apparaten. Rengéring och underhall bor ej goras av barn, endast om de
ar 6ver 8 ar samt med en vuxens uppsikt. Apparaten och dess sladdar bor hallas utom rackhall for barn under 8 ar.

Under tillagning, Iat ej apparaten komma i kontakt med vaggar och andra objekt. Hall ett avstand pa 40 cm fran alla vaggar samt ytan
ovanfér apparaten.

Anvéand ej apparaten om kontakten, kabeln eller sjélva apparaten &r defekt eller skadad.

Placera ej apparaten pa en spishall eller kokplatta.

For att undvika risker maste en defekt elkabel erséttas hos tillverkaren eller en specialist.

Apparaten samt elkabeln skall hallas utom rackhall fér barn under anvandning samt under nedkylning.

Elkabeln far inte komma i kontakt med heta ytor. Ha alltid torra hander nar du satter i kontakten samt trycker pa kontrollpanelen.
Apparaten skall ej anvéndas i kombination med en timer eller fjarrkontroll.

Apparaten skall ej anvédndas med en férldngningssladd.

Apparaten skall ej anvéndas i narheten av brandfarliga material, sdsom bordsdukar och gardiner.

Anvand inte Power AirFryer Multi-Function fér andra syften &n vad som star skriver i dessa anvisningar.

Lamna aldrig apparaten utan uppsikt.

Under anvandning slapper apparaten ut luft genom ventilerna. Hall hander och ansikte pa ett lampligt avstand fran dessa. Var extra forsiktig
vid borttagning av den roterande korgen, da het &nga kan sldppas ut.

Utsidan av apparaten kan bli varm under anvandning. Den roterande korgen blir mycket varm. Anvand grythandskar eller det avtagbara
handtaget nér du hanterar varma tillbeh&r och ingredienser.

Om apparaten avger svart rok, dra ur sladden fran eluttaget och vanta tills roken férsvinner innan du tar ut maten fran ugnen.
Apparaten kommer sluta virmas nar den instéllda tiden ar slut. Flakten kommer fortsatta vara igang i 20 sekunder for att 1ata apparaten svalna.
Anvéand alltid apparaten pa en plan yta som &r stabil och som inte &r brandfarlig.

Apparaten ar gjord for privat bruk och &r inte lampad fér kommersiellt bruk.



28. Om Power AirFryer Multi-Function inte anvands enligt anvisningarna, inte anvands pa ett professionellt/semiprofessionellt satt eller om du ej
féljer manualen, kommer garantin och leverantérens ansvar fér skador att upphéra.

29. Ta alltid ur kontakten efter anvéndning.
30. L&t apparaten kylas ned i ungeféar 30 minuter efter anvandning innan du stéller undan den.
31. Den tillagade maten boér vara gyllenbrun och inte mérk eller brand. Ta bort branda rester.

SKYDD MOT OVERHETTNING
Om det inre temperaturkontrollsystemet fallerar, aktiveras ett skydd mot éverhettning och apparaten kommer sluta fungera. Om detta skulle
handa, dra ur kontakten fran eluttaget. Lat sedan apparaten kylas ner helt innan du anvander den igen eller stéller undan den.

AUTOMATISK AVSTANGNING

Apparaten &r utrustad med en inbyggd avsténgning som gor att apparaten automatiskt sténgs av nér tiden pa LED-displayen stér pa 0. Du
kan aven sténga av apparaten manuellt med ON/OFF-knappen. Flakten kommer fortsatta vara igdng i 20 sekunder efter avstangning, for att
apparaten ska kylas ned.

INNAN FORSTA ANVANDNING

1. Lé&s alla instruktioner, varningssymboler och etiketter.

2. Tabort alla férpackningar, stickers och etiketter (férutom identifieringsetiketten som sitter pa apparatens undersida)

3. Diska alla delar och tillbehdr i varmt vatten innan anvandning.

OBSERVERA: Endast de avtagbara tillbehdren tal maskindisk.

4. Torka av apparatens insida och utsida med en ren, fuktad trasa.

OBSERVERA: Diska aldrig apparaten eller 1at den komma i kontakt med vatten.

OBSERVERA: Vid anvandning av apparaten ska du aldrig fylla behallarna med olja eller annan vétska. Apparaten tillagar maten med varm luft.

FORBEREDELSER INNAN ANVANDNING
1. Stall apparaten pa en stadig, plan och varmetalig yta.
2. Valj lampliga tilloehor fér din matlagning.

BESKRIVNING AV TILLBEHOR (ILLUSTRATION 1)

Innan férsta anvandningen samt efter varje anvéandning ska den roterande korgen och alla anvanda tillbehér diskas av med varmt vatten
och ett milt diskmedel. Torka sedan av apparatens utsida och insida med en varm, fuktad trasa och ett milt diskmedel. Slutligen, varm
upp Power AirFryer Multi-Function under ndgra minuter fér att eliminera eventuella rester.

Vid férsta anvdandningen kan tillagningsytan ryka nagot. Detta ar helt normalt och betyder inte att apparaten ar defekt. R6ken férsvinner
inom nagra minuter.

E. Grill
Kan anvandas fér mer &n bakning, till exempel for att tillaga knapriga snacks eller for att varma upp mat sdsom pizza.

F. Roterande korg
Perfekt for pommes frites, rostade kastanjer eller andra snacks! Anvand det avtagbara handtaget for att sétta in och ta ut korgen.

G. Droppbricka
Droppbrickan underldttar rengéringsprocessen.

H. Litet grillspett
Speciellt utformat for kebabréatter, men aven for kott, fisk och gronsaker.

I. Hallare for litet grillspett
Nar du vill tillaga flera grillspett samtidigt. Bada delarna av héllaren far plats pa det stora grillspettet och kan fastas med skruvarna.

J. Grillspett, gafflar och grillspettskruvar
Anvand grillspetten for en hel kyckling eller en stek. For in grillspetten pa langden genom koéttets mitt. Satt fast gafflarna i de bada andarna pa
kottet och fast dessa med skruvarna pa de markerade stéllena pa grillspetten. Du kan alltid fasta skruvarna narmre mitten pa grillspetten, men
aldrig utanfor markeringarna. Observera: kycklingen eller steken fér inte vara sé pass stora att de inte kan roteras fritt. De bor ej 6verstiga en
vikt pa 1.5 kg till 2 kg.

K. Handtag till grillspett och roterande korg
Anvéand handtaget for att ta bort kycklingen eller steken som har tillagats med grillen eller grillspetten. Placera handtaget under grillaxeln och
lyft &t hoger for att forsiktigt ta ut maten fran apparaten.

L. Grillspett-bas (endast inkluderad i deluxe-setet)
Lossa det stora grillspettet nér du tar ut varm mat frn apparaten. Satt spettet i basen och spann at skruven.

OBSERVERA Gafflarna, grillspetten och metalldelarna som hér till apparaten ar vassa och blir extremt varma vid anvandning. Anvéand med
forsiktighet s& du inte skadar dig. Anvand grythandskar.

N. Frityrkorg (endast inkluderad i deluxe-setet)
Anvand frityrkorgen for att géra perfekta pommes frites, I6kringar eller ugnsrostad potatis. Du kan &ven tillaga storre portioner fér hela familjen.

Observera: Nar du anvander frityrkorgen b6r du réra om i maten efter halva tillagningstiden for att maten ska bli jamnt tillagad.

ANVANDNING AV TILLBEHOR

Anvandning av grill (lllustration 2 & 3)

1. Placera droppbrickan p& apparatens botten.

2. L&gg grillgallerna pa sidoskenorna och tryck in dem tills de nar den bakersta kanten (lllustration 2).
3. For knapriga och snabba resultat, placera gallerna hogre upp (lllustration 3).

4. Andra gallerna efter halva tillagningstiden fér att f& en jamn tillagning.

Montering av det lilla grillspettet (lllustration 8-9)

1. Placera bada hallarna till spetten pa den roterande korgens sidor. Kontrollera att skruvarna ar p& utsidan och notera markeringarna fér hoger
(R) och vanster (L) (lllustration 8).

Dra forsiktigt &t skruvarna, men inte for hart. Du kommer eventuellt behdva justera skruvarna efter montering.
For forsiktigt spetten genom maten som ska tillagas.

Nar maten ar pa spetten, placera dessa i hdlen pa& den vanstra hallaren for spetten (lllustration 9).

Tryck ihop clipsen i &ndarna pa spetten, medan du faster dem i den hégra sidan av héllaren.

Slapp clipsen s& att spettet kan lasas fast som illustrerat (lllustration 9).

Repetera steg 4 till 6 till dess att alla spetten ar jamnt férdelade och monterade.

Dra at skruvarna.

N&r du séatter in hallaren i apparaten, var forsiktig sa du inte sticker dig sjélv pa spetten.

©COeNOOOR~WDN

Placera grillspetten eller den roterande korgen i apparaten
1. Sétt forst in den vanstra delen av spettet eller korgen i gropen. Se till att spettet eller korgen &r ordentligt pa plats s& de kan rotera (lllustration 10).
2. Placera den hogra sidan i gropen (lllustration 11).

Borttagning av grillspetten eller den roterande korgen fran apparaten

1. Oppna apparaten fér att avbryta tillagningsprocessen, eller stang av apparaten pd ON/OFF-knappen.

2. Placera handtaget under spetten eller korgen.

3. Lyft handtaget forsiktigt for att clipsen ska lossas och tryck samtidigt &t hoger, tills den vénstra sidan av spetten eller korgen lossnar fran apparaten.
4. Taforsiktigt ut maten fran ugnen.

VIKTIGT: Titta noga pa lllustration 5, som visar den vanstra och hégra sidan av spetten, innan du placerar spetten i apparaten. Den hdgra sidan
har tva fordjupningar, den vanstra har bara en (lllustration 5).

TA BORT FRITYRKORGEN FRAN APPARATEN NAR DEN AR VARM:

Anvand handtaget eller en grythandske for att ta bort frityrkorgen frdn Power AirFryer Multi-Function (lllustration 12).

Fast handtaget pa den 6vre kanten av frityrkorgen for att forsiktigt ta ut den fran apparaten.

Placera alltid den varma frityrkorgen pa en varmetalig yta, innan du tar bort handtaget (lllustration 14).

Du behdver inte anvanda handtaget nér du sétter in frityrkorgen medan den &r kall.

Du kan aven anvanda handtaget fér att ta ut frityrkorgen efter halva tillagningstiden for att réra runt i maten, eller for att tillsétta kryddor.

Al A

Anviandning av den digitala kontrollpanelen (lllustration 15)

1. ON/OFF-knapp- téands sa fort apparaten kopplas till eluttaget. Tryck pa ON/OFF-knappen en gang for att
borja lysa. Nar du trycker pa knappen en gang till kommer en forinstalld temperatur pa 185 °C och tillagningstid pa 15
minuter att starta. Om du trycker pad ON/OFF-knappen under tillagningsprocessen kommer apparaten att stingas av. Det kommer da sta "Off”
pé displayen och flakten kommer fortsatta i 20 sekunder tills apparaten har kylts ner.

displayen ska

2. Invandig belysning — Om du trycker pa den har knappen tands en lampa invandigt och du kan tydligt se tillagningsprocessen. Tryck pa
knappen en gang till for att slacka lampan. Observera: om du 6ppnar luckan under tillagningsprocessen kommer tillagningen avbrytas
tillfalligt. Lampan ténds automatiskt om luckan éppnas. Oppna luckan férsiktigt eftersom den kan vara mycket tung. N&r du stéanger luckan
kommer lampan att sldckas och maten kommer fortsétta tillagas.

3. Rotationsknapp - Tryck pa den har knappen om du vill tillaga négot roterandes. Denna funktionen fungerar med alla férinstallda program.
Symbolen blinkar under anvandningen.

4. Temperaturkontroll-knapp - Oka och minska temperaturen med 5 grader, fr&n 65 °C till 200 °C. Om du ska torka maten sétter du
temperaturen pa 30 °C till 80 °C.

5. Tidkontroll-knapp - Stall in exakta minuter pa tillagningstiden. | alla program kan tillagningstiden sattas fran 1 till 60 minuter. Vid torkning av
mat ar endast 30 minuters intervaller méjliga, med en bearbetningstid pa 2 till 24 timmar.

6. Digital LED-display - Siffrorna pa den digitala displayen &ndras mellan temperatur och aterstaende tid under tillagningstiden.

7-14. Forinstallda program — Nar du véljer ett av dessa program anvands en forinstélld tid och temperatur. Dessa program géar att &ndra med
knapparna som kontrollerar tid och temperatur. Tabell 1 visar en 6versikt pa de forinstallda programmen.

15. Lampor - Dessa lampor &r tdnda under hela tillagningsprocessen och blinkar sedan i 20 sekunder efter att apparaten har stangts av.



TABELL 1: FORINSTALLDA PROGRAM

Forinstéllt program Temperatur

7. Pommes frites 200°C 15 minuter

8. Biff/kotlett 185°C 25 minuter

9. Fisk 200°C 15 minuter

10. Rékor 160°C 12 minuter

11. Kyckling 185°C 40 minuter

12. Bakning 175°C 30 minuter

13. Roterande grill 200°C 30 minuter

14. Torkning 30°C 4 timmar (*2-24 timmar)

* Tillagningstiden for en hel kyckling varierar beroende pa vikt. Anvand en kottermometer for att kontrollera innertemperaturen och
anvéand dig av tabellen ovan.

Anvandning av Power AirFryer Multi-Function utan férinstéllda program
Nar du &r van vid apparaten kan du sjélvklart experimentera med olika tillagningstider och temperaturer.

OBSERVERA
Forvara aldrig en behallare med olja eller annan vatska i apparaten! Detta medfor brandrisk och eventuell skada.

Tabell 2: Oversikt for innertemperatur fér kott

Mat Typ Innertemperatur
Fars 70°C
Oxe och kalv Biff, stek (medium rare) 70°C
Biff, stek (blodig/rd) 63°C
Brostfilé 75°C
z 75°C
Kyckling och kalkon FES Lyl .
Underlar, 1arben, vingar 75°C
Fisk och skaldjur Alla sorter 63°C
Féars 70°C
Biff, stek di °
Lamm | stek (me .|um rare) 70°C
Biff, stek (blodig/r6d) 63°C
Flask Kotlett, fars, revbensspjall, stek 70°C
Kokt skinka 60°C

GENERELLA INSTRUKTIONER

En mangsidig apparat.

Du kan tillaga de flesta réatter med Power AirFryer Multi-Function. Tabellerna, diagrammen och recepten som du hittar i denna manual
hjalper dig att na optimala resultat. Anvand manualen for att valja ratt tid och temperatur, samt mangden mat.

Sakerhetsinformation:

Lagg aldrig ndgonting ovanpé apparaten.

Lat aldrig ventilerna for luftintag och Iuftutslapp blockeras!

Fyll aldrig ndgon av behallarna med olja eller annan vatska.

Placera aldrig den roterande korgen pa ugnsluckan! Den varma korgen kan skada luckan eller gora s& att apparaten tippar over.
Detta kan leda till att du skadar dig.

Anvand alltid grythandskar nér du tar ut grillgallret.

GENERELL INFORMATION
Tillagning med Power AirFryer Multi-Function

1.
2.
3.

Lagg ingredienserna pa nagot av grillgallerna, tillbehéren eller i den roterande korgen.

Placera gallret, grillspetten eller den roterande korgen i apparaten och stdng luckan. Satt i kontakten i uttaget.

Kontrollera att korgen/spettet och ingredienserna &r korrekt fasta inuti apparaten, och tryck pa ON/OFF-knappen en gang.

(Knapp 1, lllustration 15).

Valj ett av de forinstéllda programmen (knapparna 7-14, lllustration 15) eller valj temperatur manuellt féljt av tillagningstid (knapparna 4+5,
(lustration 15). Fér mer information, se den mer detaljerade beskrivningen av kontrollpanelen.

Apparaten borjar tillagningen sa fort programmet har valts. Om temperaturen och tillagningstiden har stallts in manuellt, maste du klicka
pa ON/OFF-knappen for att starta tillagningen.

OBSERVERA: Du kan 6ppna luckan nér som helst for att se hur tillagningen gar.

OBSERVERA: For att vélja installning, se tabeller och recept listade nedan.

Tips

* Sma portioner tar vanligtvis ndgot kortare tid att tillaga &n sttrre portioner.

* Storre kvantiteter av mat tar marginellt 1angre tid &n mindre kvantiteter.

* Genom att vanda pa samt rora runt bland ingredienserna sakerstéller du att maten blir jamnt tillagad.

* Anvand lite olja pa farska potatisar for att fa en krispig yta. Strax fore de ska rostas, vand potatisarna i lite olja.

* Snacks som vanligtvis tillagas i en bakugn kan &ven tillagas i Power AirFryer Multi-Function.

* Anvand fardiggjord deg for att snabbt och enkelt tillaga fyllda snacks. Fardiggjord deg kraver kortare tillagningstid &n en hemgjord deg.

* Anvand en bakplat eller brandséker skal nar du tillagar tartor och quiche i Power AirFryer Multi-Function, samt nar du tillagar enklare,
sproda och fyllda rétter.

* Power AirFryer Multi-Function gér &ven att anvénda for att vdrma upp mat. S&tt temperaturen pa 150° C i 10 minuter.

Viktigt

Anvand alltid det avtagbara handtaget eller grythandske nar du tar ut tillagad eller varm mat fran ugnen. Handtaget kan aven anvandas i
kombination med grillspetten.

OBSERVERA
* Under apparatens uppvéarmningstid blir den roterande korgen samt tillbehéren mycket varma. Om du 6nskar att ta bort ndgon av delarna
for att titta till tillagningsprocessen, anvand ett grytunderlagg eller annan varmetalig yta att stélla tilloehoret pa. Stall aldrig den varma
korgen pa en koksbricka eller ett bord.
* For att undvika skador, anvénd grythandske eller grytlapp och var férsiktig nar du hanterar varma tilloehor.
TABELL 3: TILLAGNINGSTIDER - OVERSIKT (* om apparaten inte dr uppvarmd, addera 3 minuter till angiven tillagningstid)
Matratt Min. - max

Tillagningstid* Temperatur Rekommendationer

Tunna, frysta pommes frites Ca. 150-350g  15-16 min. 200°C

Tjocka, frysta pommes frites Ca. 150-350g  15-20 min. 200°C

Hemgjorda pommes frites Ca. 150-400g  15-16 min. 200°C Tillsatt 1/2 matsked olja
Hemgjorda klyftpotatisar Ca.150-400g  18-22 min. 180°C Tillsatt 1/2 matsked olja
Hemgjorda potatiskuber Ca. 150-350g  12-18 min. 180°C Tills&att 1/2 matsked olja
Potatispannkakor Ca.120g 15-18 min. 180°C

Potatisgraténg Ca.250¢g 15-18 min. 200°C

Biff Ca. 120-500 g 8-12 min. 180°C

Kotletter Ca. 120-500 g 10-14 min. 180°C

Hamburgare Ca. 120-500 g 7-14 min. 180°C

Korv Ca. 120-500g  13-15 min. 200°C

Kycklinglar Ca.120-500g  18-22 min. 180°C

Kycklingbrost Ca. 120-500g  10-15 min. 180°C

Varrullar Ca. 120-350 g 15-20 min. 200°C Fardiggjorda maltider
Frysta kycklingnuggets Ca. 120-500g  10-15 min. 200°C Fardiggjorda maltider
Frysta fiskpinnar Ca. 120-500 g 6-10 min. 200°C Fardiggjorda maltider
Mozzarellasticks Ca. 120-500g  8-10 min. 180°C Fardiggjorda maltider
Fyllda grénsaker Ca. 120-500g 10 min. 160°C

Tarta Ca. 150 g 20-25 min. 160°C Anvand bakplat

Quiche Ca. 200 g 20-22 min. 180°C Anvénd bakplat/ brandsaker behallare
Muffins Ca. 150 g 15-18 min. 200°C Anvénd bakplét

Sotsaker Ca.200g 20 min. 160°C Anvand bakplat/ brandsaker behallare
Frysta I6kringar Ca.500g 15 min. 200°C

Instéallningar

Tabell 3 hjalper dig att stélla in en korrekt temperatur och tillagningstid for ett optimalt resultat. Nar du &r van vid att anvédnda Power AirFryer
Multi-Function kan du sjalvfallet vélja olika tidsinstallningar och temperaturer beroende pa hur du vill ha det. Tabell 3 hjélper dig &ven att vélja
basinstallningar fér dina ingredienser.

OBSERVERA: Tank pa att dessa riktlinjer ar rekommenderade nivaer. Alla ingredienser kan variera beroende pa storlek, sort och varuméarke,
och vi kan inte garantera de ideala instéllningarna fér dina ingredienser.

Tips

Stall in timern pa halva tillagningstiden for att bli pamind att vénda p& maten. Nér klockan ringer har den forinstallerade tillagningstiden passerat.



RENGORING & FORVARING TEKNISK DATA

Rengdring

Rengdr Power AirFryer Multi-Function efter varje anvandning. Den roterande korgen med tillbehor &r producerad av hallbart, rostfritt Modellnummer: CMO001

stél och gar att diska i diskmaskinen. Anvand aldrig strava material eller golvtrasor. Matrester som bréants fast tas enklast bort genom en Stromtillférsel: AC 220-240V 50/60Hz
blétlaggning med varmt vatten och diskmedel. Kapacitet: 1800W

1. Innan rengdring av apparaten drar du ut sladden fran uttaget och later apparaten kylas ned helt. Funktion: Roterande

2. Torka av utsidan av apparaten med en varm, fuktad trasa och ett milt diskmedel. Temperatur: 30 °C - 200 °C

3. Forrengoring av luckan: lossa luckan fran apparaten genom att forsiktigt dra den uppét i en 45° vinkel. Satt ena handen pa toppen Display: LED Touch Screen

av apparaten sa den inte tippar 6ver. Rengér bada sidorna med en varm, fuktad trasa med milt diskmedel.
4. Rengo6r insidan av apparaten med varmt vatten och milt diskmedel med en mjuk svamp.
5. Ta bort eventuella matrester fran den dversta delen med en diskborste.

Foérvaring
1. Taut kabeln fran uttaget och l1at apparaten kylas ned helt. AVFALLSHANTERING
2. Kontrollera att alla delar och tillbehér ar rena och torra.

3. Forvara apparaten pa ett rent och torrt stalle. Symbolen for avfallshantering finns pa produkten, i instruktionsmanualen samt pa férpackningen och betyder att produkten

gj far slangas i normalt hushallsavfall, utan att den maste atervinnas med annat elektroniskt avfall. Vanligen folj lokala
anvisningar for var man atervinner elektroniskt avfall. Genom att &tervinna produkten och dess férpackning bidrar du till att

FELSOKNINGAR skydda var miljo.
Problem Moéjlig orsak Lésning ]
Power AirFryer Multi-Function fungerar Apparaten ar inte kopplad till uttaget. Du har Koppla apparaten till ett eluttag. Om den redan ar
inte. inte startat apparaten genom att valja tid och inkopplad, valj temperatur och tid. Kontrollera att
temperatur. luckan ar stéangd.
Maten ar inte tillagad. Den roterade korgen &r 6verfull. Temperaturen & Tillaga mindre portioner for att fa en jamnare tillagning. m
7L 6] ETZEEE @El TRIBsi T 20 M. Q Lamplig fér mat C € Produkten féljer europeiska direktiv. Producered i Kina.
Maten ar inte jamnt tillagad. Vissa ingredienser méaste vandas under L&s mer om generella funktioner i denna manualen.
tillagningsprocessen.
Apparaten sénder ut vit rék Olja har anvants. Rester av fett kan hittas pa Torka av dverskottet av olja. Rengdr alltid korgen efter
tillbehoren fran tidigare tillagningar. varje anvandning.
Pommes fritesen ar inte jamnt friterade. Du anvéander inte en lamplig sorts potatis. Anvand farska, fasta potatisar. Torka av 6verflédig
Potatisen har inte blivit tillrackligt avskoljd. stérkelse fran potatisen efter du skurit upp dem.
Pommes fritesen &r inte krispiga. Potatisen du anvander innehaller for mycket Torka av pommes fritesen. Skar dem i mindre bitar.
vatten. Addera lite olja &t gangen.
Luckan har lossnat fran apparaten. Luckan har lossnat fran apparatens forankring. Placera den 6ppna luckan ungefar 8 cm in pa

gangjérnet, sa det knapps fast. Stang sedan dorren.
FAQ - Vanligt forekommande fragor

1. Kan jag endast fritera i min Power AirFryer Multi-Function, eller kan jag aven tillaga andra maltider?
Du kan tillaga flera olika sorters ratter, sdsom biff, kotlett, hamburgare och bakelser. Receptforslag finns pa:
www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Kan jag aven tillaga och varma upp soppor och saser i min Power AirFryer Multi-Function?
Power AirFryer Multi-Function &r INTE lamplig att anvénda for att koka och varma upp vétskor.

3. Vad gor jag om min apparat sténger av sig sjalv under tiden jag tillagar ndgot?
Power AirFryer Multi-Function stanger automatiskt av sig sjélv som en sékerhetsatgard for att undvika skador fran Gverhettning.
Koppla fran apparaten fran eluttaget och lat den kylas ner. Satt darefter i kontakten igen och starta apparaten med ON/OFF-knappen.

4. Behover apparaten varmas upp innan anvandning?
Apparaten behdéver varmas upp infér anvédndning. Om du anvénder den nédr den &r kall, addera 3 minuter i tillagningstiden.

5. Kan jag stdnga av apparaten ndr som helst?
Ja. Tryck pad ON/OFF-knappen en gang eller 6ppna luckan.

6. Kan jag titta till maten under tillagningsprocessen?
Du kan ta ut den roterande korgen nar som helst (med hjélp av det avtagbara handtaget), och &ven under tillagningsprocessen.
Du kan &ven vanda alla ingredienser pa gallret sa de blir jamnt tillagade. Tid och temperatur fortsatter pa samma instéllning som nér
du pausade tillagningsprocessen.

7. Gar det att diska Power AirFryer Multi-Function i diskmaskinen?
Tillbehoren tal maskindisk. Sjalva apparaten med varmeelementet och de elektroniska delarna far aldrig komma i kontakt med vatten
eller andra vétskor. Dessa rengdr du enklast med en varm, fuktad trasa eller en mjuk svamp med en liten méangd milt diskmedel.

8. Vad g6r jag om apparaten inte fungerar trots att jag provat alla forslag pa felsokningar?

Forsok aldrig reparera apparaten sjélv. Kontakta var kundservice (kontaktinformation hittar du pé sista sidan). Annars riskerar du att
mista garantin pa apparaten.

9. Kan jag ta bort luckan? A S
Ja. Oppna luckan cirka 8 cm i en 45° vinkel, och lyft gangjarnen. De anslutna delarna kommer da sticka ut. P4 detta séttet kan L @)
du enkelt rengdra apparaten samt fonstret. For att sétta tillbaka luckan, sétt tillbaka den i samma vinkel som nér du tog av den 43\ Q

sa den kn&pps fast. Stang sedan doérren.



INNHOLD OG BESKRIVELSE AV DELER qiustrasjon 1)

VENNLIGST NOTER: Ta alle deler ut av pakningen. Vennligst fiern eventuell transparent eller bla folie fra de ulike delene.

Fjern ikke indentifikasjonsetiketten.

. Apparatet
. Kontrollpanel og display

. Luftinntaksventil

A

B

C

D. Luftuttaksventil
E. Grill (avhengig av kvantitet)**
F. Dreibar kurv**

G. Dryppebrett*

H

. Lite spyd (10)**

I.  Holder til lite spyd (2)**

J. Spyd, gafler og skruer**

K. Handtak til spyd og dreibar kurv**

L. Base til spyd™*

M. Ovnsder (Apnes forsiktig, da deren er veldig tung og solid)
N. Stekekurv med handtak**

*Bare for Deluxe-versjonen

“*Oppvaskmaskinvennlig
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VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

Sikkerhetsinstrukser mé alltid felges ved handtering av elektriske apparater. Disse inkluderer:

1.

2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

Vennligst les denne sikkerhetsmanualen for bruk, og behold den til senere behov.

Dersom apparatet gis/selges videre til tredjepart, skal instruksjonsmanualen falge produktet.

Senk aldri apparatet i vann, da det inneholder elektriske komponenter og varmeelementet. Ma heller aldri skylles i vann.

For & unnga elektrisk stet, ma aldri vaesker av noe slag komme i kontakt med de deler av apparatet som inneholder elektroniske komponenter.
Pass pa at kontakten passer og er korrekt plugget i uttaket.

For & forhindre at mat setter seg fast i den indre, gvre delen av apparatet; fyll aldri apparatet eller dets deler for fulle!

Luftventilene ma aldri tildekkes ndr apparatet er i gang. Dette kan fere til at maten ikke stekes jevnt og kan i verste fall fore til overoppheting
og gdeleggelse av apparatet.

Hell aldri olje i den dreibar kurven! Du kan brenne og skade deg!
Apparatet vil bli veldig varmt pa innsiden under stekeprosessen. For & unnga skade; berer aldri innsiden av apparatet for det har Kjelt seg helt ned.

Dette apparatet kan brukes av barn over 8 &r, samt mennesker med redusert fysisk, mental eller sensorisk kapasitet, mennesker med
manglende erfaring og kunnskap, DERSOM de passes pa og far instruksjoner i sikker bruk av apparatet, og forstar mulige farer ved bruk.
Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn med mindre de er over 8 &r og passes pa av en
ansvarlig voksen. Barn under 8 &r ma ikke veere i naerheten av apparatet eler stramkabelen.

Under bruk, mé ikke apparatet skyves mot veggen eller i umiddelbar neerhet til andre Objekter. Serg for minimum 540 cm fritt rom bak, til
siden og over apparatet.

Bruk ikke apparatet dersom kontakten, stremledningen, eller apparatet selv er defekt eller skadet.

Plasser aldri apparatet pa komfyren.

Hvis stramkabelen er skadet, m& den erstattes av produsenten eller godkjent verksted for & unnga fare.

Pass pd at barn ikke er i naerheten av apparatet eller stremkabelen nar apparatet er i bruk eller i nedkjelingsfasen.

Hold stremkabelen unna varme overflater. Plugg aldri kontakten i uttaket, eller bruk kontrollpanelet dersom du har vate hender.
Apparatet ma aldri brukes i kombinasjon med timer eller fjernkontrollsystem.

Apparatet mé ikke brukes med skjgteledning.

Apparatet ma ikke under noen omstendigheter brukes stdende pa brennbare materialer, eller i nzerheten av brennbart materiale som duker
eller gardiner.

Bruk aldri apparatet til annet bruk enn det som beskrives i denne bruksanvisningen.
La aldri apparatet sta ubevoktet under bruk.

Apparatet slipper ut varm damp fra luftuttakene under bruk. Pass alltid pa & holde trygg avstand fra ditt ansikt og dine hender. Pass spesielt
godt p& ved fierning av den dreibar kurven, da varm damp kan slippe ut.

Utsiden av apparatet kan bli varmt under bruk. Det samme kan den dreibar kurven. Bruk stekevott eller medfalgende héndtak nar du
handterer varme ingredienser.

Hvis det kommer svart royk fra produktet, ma det umiddelbart slés av. Trekk stikkontakten fra uttaket og vent til det ikke kommer mer royk for
du fjerner maten fra ovnen.

S4 snart tiden er ute, vil apparatet slutte & steke. Ventilatoren vil fortsette & kjare i 20 sekunder, for & kjele ned apparatet.
Apparatet m& bare benyttes pa jevne og bene overflater, som star stabilt og ikke er av brennbart material.

Apparatet er kun ment for privat bruk og skal ikke brukes kommersielt.



28. Dersom Power AirFryer Multi-Function ikke brukes i henhold til instruksjoner, eller brukes i profesjonell/semiprofesjonell bruk, vil garantien og
leveranderens skadeansvar bortfalle.

29. Trekk alltid ut kontakten etter bruk.
30. La apparatet kjole seg ned i ca. 30 minutter etter bruk, for rengjering eller bortrydding.
31. Stekt mat skal bli gyldenbrun og ikke merk eller brent. Fjern brente rester.

OVEROPPHETNINGSBESKYTTELSE
Dersom kontrollsystemet for den interne temperaturen skulle slutte & virke, vil en overopphetningsbeskyttelse tre i kraft. Apparatet vil da sla seg
av. Dersom dette skjer; trekk ut stikkontakten og la apparatet kjole seg helt ned fer du starter det opp igjen eller eventuelt rydder det bort.

AUTOMATISK UTKOBLING
Apparatet har en innebygget funksjon som deaktiverer apparatet automatisk sa snart tiden i LED-displayet nar 0. Du kan ogsé& skru apparatet av
manuelt med ON/OFF-knappen. Apparatet vil da skru seg av innen 20 sek.

FOR FORSTE GANGS BRUK:
1. Les all dokumentasjon, samt alle advarselsmerker og etiketter.
2. Fjern all emballasje, klister og etiketter (bortsett fra identifikasjonsetiketten pa undersiden av apparatet).
3. Vask alle deler og tilbehar som skal brukes under stekeprosessen, med varmt vann.
VENNLIGST NOTER: Bare de uttakbare delene er oppvaskmaskinsikre.
4. Terk av innsiden og utsiden av apparatet med en fuktig, varm klut.
VENNLIGST NOTER: Senk aldri apparatet i vann
VENNLIGST NOTER: Nar du bruker apparater, ma ingen av beholderne fylles med olje eller annen veeske. Apparatet steker bare med varm luft.

FORBEREDELSE FGR FORSTE GANGS BRUK
1. Plasser apparatet pa en stabil, jevn, horisontal og varmebestandig overflate.
2. \Velg riktig tilbeher til din oppskrift.

BESKRIVELSE AV TILBEHOR (ILLUSTRASJON1)

Faor forste gangs bruk, og etter pafelgende ganger, skal den dreibar kurven og annet tilbehar som er brukt, rengjores for hand, med
varmt vann og mild sape. Deretter torkes apparatet av med en varm og fuktig klut med mild sape. Til slutt varmes Power AirFryer Multi-
Function opp noen minutter for & fjerne evt. rester. Noen ganger kan det rayke litt av stekeflaten forste gang den tas i bruk. Dette er helt
normalt og betyr ikke at det er noe galt med apparatet. Rayken forsvinner etter f& minutter.

E. Grill
Kan, i tillegg til baking, brukes til tilberedelse av spre snack eller til & varme opp mat som for eksempel pizza.

F. Dreibar kurv
Perfekt for pommes frites, grillede kastanjer eller annen snack! Bruk det medfelgende handtaket for & sette inn og lafte ut kurven.

G. Dryppebrett
Dryppebrettet sorger for en ren arbeidsflate og forenkler rengjeringen.

H. Lite spyd
Passer ekstra bra for kebab, kjatt, fisk og grennsaker.

I. Holder til lite spyd
Til nér du vil tilberede flere grillspyd samtidig. Begge deler av holderen passer til det store grillspydet og kan festes med festeskruene.

J. Spyd, gafler og festeskruer
Bruk spydet for hel kylling, eller steik. Stikk inn spydet pa siden gjennom sentrum av kjottet. Press gaflene inn i begge ender av kjottstykket og
fest dem med skruene til markeringen pa spydet. Du kan ogsé feste festeskruene mot midten, men aldri over markeringen. Vennligst noter:
Pass pa at steiken eller kyllingen ikke er for stor til & kunne dreie fritt i ovnen. Maksimum vekt er 1,5-2 kg og ma ikke overstiges.

K. Medfglgende handtak til spyd og dreibar kurv.
Bruk dette til & ta ut den ferdige steiken eller kyllingen, stekt med grill- eller spydmetoden, fra apparatet. Plasser handtaket under grill-aksen
og loft ferst til hayre for & forsiktig fierne maten fra apparatet.

L. Base til spydet (Bare inkludert i Deluxe-settet)
Lasne det store spydet ndr du fierner varm mat fra apparatet. Sett inn spydet i basen og fest skruen stramt til basen.

VENNLIGST NOTER: Gaflene, spydene og metalldeler inkludert i pakken er skarpe og spisse og ekstremt varme etter at de har veert i
bruk. Veer forsiktig sa du ikke skader deg. Bruk stekevott for beskyttelse.

N. Stekekurven (bare inkludert i Deluxe-settet).
Bruk stekekurven for & lage perfekt pommes frites, lokringer og stekte poteter. Store porsjoner kan tilberedes til hele familien.
VENNLIGST NOTER: Nar du bruker stekekurven, anbefaler vi at at du vender pa maten etter halv steketid, for & sikre jevn steking.

BRUK AV TILBEHGR

Bruk av grillen (lllustrasjon 2 og 3)

1. Plasser dryppebrettet i bunnen av apparatet.

2. Skyv grillen inn langs sporene til den nar den bakerste kanten (lllustrasjon 2).

3. For sprett og raskt resultat, plasser grillen hayere oppe i apparatet (illustrasjon 3).

4. Flytt pa grillen halvveis i stekeprosessen, etter samme prinsipp som rotasjonsprinsippet, slik at du far et jevnt stekeresultat.

Montering av lite spyd (illustrasjon 8-9)

1. Plasser begge de sma spydholderene pa begge sider av det dreibare spyde. Pass pa at festeskruene peker utover og legg merke til
sidemarkeringene for hayre (R) og venstre (L). (lllustrasjon 8).

Stram skruene forsiktig og ikke for stramt, da du kan matte justere de sma spydene etter du har festet dem.
Stikk de sma spydene forsiktig giennom maten som skal stekes.

Sett inn spyd med mat i hullene pa venstre side av den lille spydholderen (illustrasjon 9).

Trykk klips-endene pa hvert lille spyd sammen, mens du fester dem til &pningen pa hgyre side av holderen.
Lasne klipsen slik at spydet lases péa plass, som illustrert pa illustrasjon 9

Gjenta steg 4—6 til alle spydene er montert.

Stram skruene forsiktig.

Nar du setter inn holderen, ma du passe sa du ikke dunker deg pa spydet.

©eNOOR~OD

Plassering av spyd og dreibar kurv i apparatet.
1. Forst setter du inn den venstre siden av kurven eller spydet i hullet. Pass pé at spydet eller kurven sitter trygt slik at de kan rotere (illustrasjon 10).
2. Deretter fester du heyre side i hullet (illustrasjon 11).

Fjerning av dreibar kurv eller spyd fra apparatet

1. Apne apparatet for 8 avbryte stekeprosessen, eller skru det av med ON/OFF-knappen.

2. Sett inn stettehandtaket under spydet.

3. Loft og vinkle stettehandtaket forsiktig for & &pne klipsen, og skyv det deretter mot hgyre til den venstre siden av spydet lesner fra hullet.
4. Fjern den stekte maten forsiktig fra ovnen.

VIKTIG: Legg spesielt merke til illustrasjon 5 som viser venstre og hgayre side av spydet, for du setter spydet inn i apparatet. Hoyre side har to
hull, venstre har ett (illustrasjon 5).

HVORDAN FJERNE STEKEKURVEN FRA APPARATET NAR DEN ER VARM

Bruk handtaket til stekekurven, eller en stekevott til & fierne stekekurven fra apparatet (illustrasjon 12).

Fest handtaket ordentlig til den gvre kanten pa stekekurven, for & trekke den forsiktig ut av apparatet.

Plasser alltid stekekurven pa en varmebestandig overflate, for du fierner handtaket (illustrasjon 4).

Du trenger ikke bruke stekekurv-handtaket nar stekekurven er kald.

Du kan ogsa bruke stekekurv-handtaket til & ta ut maten halvveis i stekeprosessen for & vende pa ingrediensene eller for & krydre.

aogroN=

Bruk av digitalt kontrollpanel (illustrasjon 15)

1. ON/OFF/Start-knapp — Sa snart apparatet er koblet til stramuttaket, vil ON/OFF/Start-knappen lyse. Trykk ON/OFF/Start-knappen én gang
og hele displayet vil lyse opp. Nar du trykker enda en gang, vil apparatet starte opp med standardtemperaturen 185°C og steketid
15 min. Hvis du trykker ON/OFF/Start-knappen under stekeprosessen, vil apparatet skru seg av. Da vil displayet vise «Off» og viften vil
fortsette i ca. 20 sekunder for & kjele ned apparatet.

2. Innvendig belysning — Nar du trykker pa denne knappen, blir det lettere & se stekeprosessen. Trykk pa knappen igjen for & sl lyset av.
Vennligst noter: Hvis du dpner deren under stekeprosessen, kan tilberedningen forstyrres. Lyset slar seg pa automatisk nar deren apnes. Veer
forsiktig nar du &pner deren da den er tung. Nar du luker deren igjen, vil lyset sla seg av og stekeprosessen fortsetter.

3. Rotasjonsknapp - trykk pa denne knappen nar du vil tilberede mat i rotasjonsmodus. Denne funksjonen kan velges for alle forhands-
innstillinger. Symbolet vil da blinke under steking.

4. Temperaturkontroll-knapp — Med disse knappene kan du eke eller redusere temperaturen med 5 grader, mellom 65-200°C. Under tarking
brukes 30-80°C.

5. Tidskontroll-knapp Her kan du styre steketiden pa minuttet. | alle programmene kan steketiden settes fra 1-60 minutter. Ved terking av mat, er
kun 30 minutters intervaller mulige, med torketid 2-24 timer.

6. -14 Forhandsinnstilte programmer — Nar du velger et av disse programmene, brukes forhandsinnstilt tid og temperatur som passer til ulike
matretter. Du kan modifisere disse programmene med tid- og temperatur-knappene. Tabell 1 viser alle forhandsinnstilte programmer.

15. Lys — Lyset lyser under stekeprosessen og blinker i 20 sekunder etter at apparatet er slatt av.



TABELL 1: FORHANDSINNSTILTE PROGRAMMER

Forhandsinnstilt program Temperatur Tid

7. Pommes frites 200°C 15 min

8. Biff/koteletter 185°C 25 min

9. Fisk 200°C 15 min

10. Reker 160°C 12 min

11. Kylling 185°C 40 min

12. Baking 175°C 30 min

13. Dreibar grill 200°C 30 min.*

14. Terking 30°C 4 timer (*2-24 timer)

*Steketiden for hel kylling varierer i.f.t. vekt. Bruk steketermometer for & sjekke at kjernetemperaturen pa kyllingen passer med anbefalte
grader i tabellen.

Bruk av Power AirFryer Multi-Function uten programmerDu kan selvsagt eksperimentere pa egenhand med tid og temperatur nar du
er blitt kjient med apparatet.

VENNLIGST NOTER
Oppbevar aldri beholdere fylt med stekeolje eller annen vaeske i dette apparatet! Dette medferer brannfare og skade.

Tabell 2: Oversikt over kjernetemperaturer for kjott
Denne tabellen viser anbefalt kjernetemperatur for ulike typer stekt kjott

Mat Type Kjernetemperatur
Kjottdei 70°
Okse & Kalv jottdeig 0°C
Biff, steik (medium rare) 70°C
Biff, steik (blodig/rad) 63°C
Bryst 75°C
Kylling & Kalkun Kjottdeig eller stuffet 75°C
Kyllingvinger og drumsticks 75°C
Fisk & sjgmat Alle typer 63°C
Kjottdeig 70°C
Lam Biff/steik (medium rare) 70°C
Biff/steik (blodig/rad) 63°C
o Koteletter, kjottdeig, spareribs, steik 70°C
vin Kokt skinke 60°C

GENERELLE INSTRUKSJONER FOR BRUK

Et allsidig apparat: Du kan tilberede en stor variasjon av retter med Power AirFryer Multi-Function. Tabellene, diagrammene og
oppskriftene i denne manualen vil hjelpe deg med & na optimale resultater. Bruk manualen til & velge rett tid- og temperaturinstillinger for
ulik mengde mat.

Sikkerhet:

*  Legg aldri noe oppa apparatet.

*  Dekk aldri luftventilene.

*  Fyll aldri beholderne med olje eller annen vaeske.

*  Plasser aldri en varm dreiekurv pa ovnsdgren! Den varme kurven kan skade deren og ovnen kan velte. Dette forer til risiko for skade.

*  Bruk alltid stekevott nér du fierner varm grill fra ovnen.

GENERELL INFORMASJON

Steking med Power AirFryer Multi-Function

1. Plasser ingrediensene pa en av grillene, pa grilltilbeharet eller i den dreibare kurven.

2. Plasser grillen, spydet eller den dreibare kurven i apparatet og lukk daren. Sett inn stramkabelen i et vegguttak.

3. Pass pa at kurven/spydet og ingrediensene er ordentlig festet i apparatet og trykk ON/OFF/Start-knapen én gang (Knapp 1, illustrasjon 15).
4

. Velg et av de forhandsinnstilte programmene (knapp 7-14, illustrasjon 15), eller bestem egen temperatur og tid (knapp 4 +5, illustrasjon 15).

For mer informasjon, vennligst les detaljert beskrivelse av kontrollpanelet.

5. Apparatet starter tilberedningen automatisk, s& snart du har valgt program. Hvis du har bestemt tid og temperatur manuelt, ma du trykke

pa ON/OFF/Start-knappen for & starte stekeprosessen.
VENNLIGST NOTER: Du kan &pne ovnsdgren nar som helst for & se hvordan det gar med maten.
VENNLIGST NOTER: For & velge rett innstilling — ta en titt i tabellene og oppskriftene i hefte.

Tips

* Sma porsjoner mat trenger som regel kortere steketid enn starre porsjoner

* Store mengder mat trenger bare litt lenger tid enn mindre mengder

* Ved & vende/riste pa sma porsjoner, sgrger du for at alt blir jevnt stekt.

* Drypp sma mengder stekeolje over ferske poteter for & fa dem spro. Rett for steking, er det lurt & vende potetene i litt olje.
* Snacks som vanligvis lages i stekeovn, kan ogsa lages i Power AirFryer Multi-Function.

* Bruk ferdig laget deig for & lage fylt snacks enkelt. Ferdig laget deig trenger kortere steketid enn hjemmelaget deig.

* Bruk kakeform eller ildfast form nar du lagre kake eller quiche i Power AirFryer Multi-Function. Dette er ogsa lurt nér du lager lette, skjore
eller fylte retter.

* Du kan ogsa bruke Power AirFryer Multi-Function til & varme opp ferdig mat. Sett temperaturen p& 150°C i 10 minutter.

Vigtigt

* Bruk alltid stettehandtaket eller stekevott nar du tar varm mat ut fra ovnen. Handtaket kan ogsé brukes i kombinasjon med spyd.

VENNLIGST NOTER

* Under stekeprosessen vil den dreibare kurven og annet tilbehar bli sveert varmt. Dersom du @nsker 8 fierne noen av delene fra ovnen for
a sjekke maten, kan du sette de varme delene pa et stekebrett eller annen varmebestandig overflate. Sett aldri den dreibare kuven pa
kjokkenbord eller benk.

* For & unnga skade - bruk stekevott og veer forsiktig ved handtering av varme deler.

TABELL 3: Steketid - oversikt (*hvis apparatet ikke er forhdndsoppvarmet, legg til 3 minutter steketid)

Rett Min. - maks. Steketid* Temperatur Anbefaling
Tynne frosne fries Ca. 150-350g  15-16 min. 200°C
Tykke frosne fries Ca.150-350g  15-20 min. 200°C
Hjemmelagede fries Ca. 150-400g  15-16 min. 200°C Tilsett en %2 ss olje
Hjemmelagede potetbater Ca. 150-400 g 18-22 min. 180°C Tilsett en V2 ss olje
Hjemmelagede potetterninger Ca.150-350g  12-18 min. 180°C Tilsett en V2 ss olje
Potet-kaker Ca.120g 15-18 min. 180°C
Gratinerte poteter Ca.250 g 15-18 min. 200°C
Biff Ca. 120-500g  8-12 min. 180°C
Svinekoteletter Ca.120-500g  10-14 min. 180°C
Hamburger Ca.120-500g  7-14 min. 180°C
Polser Ca. 120-500g  13-15 min. 200°C
Kyllingvinger Ca.120-500g  18-22 min. 180°C
Kyllingbryst Ca. 120-500g  10-15 min. 180°C
Varruller Ca.120-350g  15-20 min. 200°C Prefabrikkert maltid
Frosne kyllingnuggets Ca. 120-500g  10-15 min. 200°C Prefabrikkert maltid
Frosne fiskepinner Ca. 120-500 g 6-10 min. 200°C Prefabrikkert maltid
Mozzarella-sticks Ca. 120-500g  8-10 min. 180°C Prefabrikkert maltid
Fylte grennsaker Ca. 120-500g 10 min. 160°C
Kake Ca. 150 g 20-25 min. 160°C Bruk stekebrett
Quiche Ca.200g 20-22 min. 180°C Bruk stekebrett/brannsikker beholder
Muffins Ca. 150 g 15-18 min. 200°C Bruk stekebrett
Sot snacks Ca.200g 20 min. 160°C Bruk stekebrett/brannsikker beholder
Frosne lokringer Ca. 5009 15 min. 200°C

Innstillinger

Tabell 3 hjelper deg & bestemme rett temperatur og steketid for optimalt resultat. Nar du blir kient med Power AirFryer Multi-Function, kan
du selvsagt velge tid og temperatur etter eget valg. | tillegg vil du kunne ta hjelp av tabell 3 for & hjelpe deg med innstillingene.

VENNLIGST NOTER: Husk at disse innstillingene er generelle og ma tilpasses ingrediensers sterrelse og form. Vi kan aldri garantere perfekte
innstillinger for dine ingredienser.

Tips: Sett tiden pa halv tid slik at du kan vende maten underveis. Nar du harer lyd fra timeren, er forhandsinnstilt tid gatt ut.



RENGJQRING OG OPPBEVARING

Rengjoring

Rengjer Power AirFryer Multi-Function etter hver gangs bruk. Den dreibare kurven og annet tilbeher er laget av varig rustfritt stal og kan
vaskes i oppvaskmaskin. Bruk aldri skrubbesvamper eller skuremidler. Brente rester ma blgtgjeres for de fiernes med varmt sdpevann.

1. Trekk ledningen ut av uttaket og la apparatet kjole seg helt ned feor du starter rengjeringen.
2. Tork av utsiden av apparatet med en varm og fuktig klut med mild sépe.

3. For arengjere ovnsderen, fierner du den fra apparatet ved & trekke den forsiktig oppover i 45° vinkel. Mens du gjer dette, plasserer
du handen pa toppen av det nedkjolte apparater slik at det ikke velter. Vask begge sider med varmt sédpevann eller en fuktig klut.
4. Rengjer innsiden av apparater med varmt vann og mild sape pa en myk svamp.

5. Hvis nedvendig, fiern matrester fra topp-panelet med en berste.

Oppbevaring:

1. Koble apparatet fra strgm og la det kjole seg helt ned.
2. Pass pa at alle delene er rene og torre.

3. Oppbevar apparatet pa et rent tort sted.

FEILSOKING
Problem Mulig grunn Lasning
Power AirFryer Multi-Function virker ikke  Apparatet er ikke koblet i. Du har ikke skrudd Plugg stremledningen inn i vegguttaket. Hvis den
apparatet pa, ved a velge tid og temperatur. dreibare kurven allerede er satt inn, kan du stille inn
temperatur og tid. Sjekk om ovnsdgren er lukket.
Maten er ikke ferdig stekt Den dreibare kurven er overfylt. Bruk mindre porsjoner for & serge for bedre stekeeffekt.

Temperaturen er satt fro lav. Hev temperaturen og fortsett stekingen.

Maten er ikke jevnt stekt Finn ut mer om generelle funksjoner i denne

Noe mat ma vendes under stekeprosessen

handboken.
Det kommer hvit royk fra apparatet Det er brukt olje. Rester av fett kan finnes i Tork av ekstraolje. Rengjer den dreibare kurven etter
apparatet eller deler fra forrige steking. hver gangs bruk.
Pommes fritesene er ikke jevnt stekt Du har brukt en type poteter som ikke passer. Buk ferske og faste poteter. Tork av overskuddsstivelse
Potetene har ikke blitt ordentlig vasket under etter oppkutting.
tilberedelsene.
Pommes fritesene er ikke spro Ferske poteter inneholder mye vann. Terk av potetene for pensling med olje. Kutt mindre

biter. Tilsett mer olje.

Doren har losnet fra apparatet. Doren har losnet fra hengslene. Sett den &pne deren ca. 8 cm inn pa hengselen, slik at
hengselen smetter pa plass. Lukk deren

FAQ (Ofte stilte spgrsmal)

1. Kan jeg bare steke i min Power AirFryer Multi-Function, eller kan jeg ogsa tilberede andre maltider?
Du kan tilberede en mengde ulike maltider, som biff, koteletter, burgere og bakevarer. Oppskrifter og forslag finnes pa
www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction/

2. Kan jeg ogsa tilberede og varme opp sauser og supper i Power AirFryer Multi-Function?
Power AirFryer Multi-Function kan IKKE brukes til & koke eller varme opp veesker.

3. Hva kan jeg gjore hvis apparatet skrur seg av under stekeprosessen?
Power AirFryer Multi-Function skrur seg av automatisk som en sikkerhet for & unngé skade ved overopphetning. Koble apparatet fra
stroam og la det kjole seg ned. Koble til kontakten igjen og skru pa apparat med ON/OFF/Start-knappen.

4. Trenger apparatet tid til 8 varme seg opp?
Nar apparatet skrus p3, trenger det litt tid til & varme seg opp. Legg til 3 minutter pa steketiden.

5. Kan apparatet skrus av ndr som helst?
Trykk bare pa ON/OFF-knappen én gang, eller &pne dgren.

6. Kan jeg sjekke maten under stekingen?
Du kan ta ut den dreibare kurven fra apparatet nér som helst (med handtaket), og ogsé under stekingen. Samtidig kan du ogsa vende
maten pé grillen slik at den blir jevnt stekt. Tid og temperatur starter opp igjen pa den tiden du stanset stekingen.

7. Kan Power AirFryer Multi-Function vaskes i oppvaskmaskin?

Bare tilbehoret kan vaskes i oppvaskmaskin. Selve apparatet inneholder varmeelementer og elektroniske komponenter og taler
ikke vann. Terk av apparatet med en fuktig klut eller svamp med mildt oppvaskmiddel.

8. Hva om apparatet fremdeles ikke fungerer etter & ha prgvd alle rddene som er gitt i feilsgkingsdelen?
Reparer aldri apparatet selv. Kontakt kundeservice (se siste side). Hvis du prever & reparere apparatet selv, bortfaller garantien.

9. Kan doren fjernes?
Ja, den kan fiernes. Apne deren ca. 8 cm (45° vinkel) og hev derhengselen. Da vil dgren enkelt lasne og du vil kunne rengjere
apparatet og vinduet. For & sette inn daren igjen, holder du den i samme vinkel som nar du lgsnet den, slik at den smetter pé plass.
Deretter lukkes daren.

TEKNISK DATA

Modellnummer: CM001
Strom: AC 220-240V 50/60Hz
Kapasitet: 1800W

Funksjon: Roterende
Temperatur: 30 °C - 200 °C
Display: LED Touch Screen

AVFALLSHANDTERING

Dette symbolet, som vist pa produkt, emballasje og bruksanvisning, viser at dette produktet skal ikke kastes sammen
med husholdningsavfallet. Det skal gjenvinnes sammen med annet elektronisk avfall. Vennligst folg lokale anvisninger for
avfallshandtering og gjenvinning. Ved & gjere dette bidrar du til & beskytte miljget. Dette produktet falger Europeiske direktiv.

1
Qf Egnet til fodevarer

C € Dette produkt overholder EU-lovgivningen.

Produceret i Kina.

@TVINS:E.



PRODUKTDELE (Mustration 1)

BEM/ERK: Tag alle de nedenstdende produktdele frem og fiern den beskyttende plastfolie (klar eller bld).Fjern IKKE identifikationsetiketterne.

A. Apparatet

B. Kontrolpanel og display
C. Luftindtag ventil

D. Luftudtag ventil

E. Grillrister (antal afhaengig af saettet)™

F Roterende kurv** M. Ovnder (Vaer forsigtig nér du &bner dgren, da denne er meget tung og solid!) 3
G. Drypbakke* N. Friturekurv med handgreb* ** <o

H. Lille grillspyd (10)**

I. Holder til lille grillspyd (2)**
J. Grillspyd, gafler & skruer**

K. Handtag til grillspyd og roterende kurv**

* kK

L. Grillspydbase

* Indgér kun i deluxe-szettet

** Kan maskinopvaskes

o

J =

lllustration 2

Illustration 3

lllustration 4

Holder til lille grillspyd (2)

lllustration 5

Grillspyd

Venstre side

A
Y

J

Faerdigsamlet

‘\* ‘
7./ X

B Venstre side Hojre side
|
lllustration 1
A lllustration 6 lllustration 7 lllustration 8
> HOLDER TILLILLE =~
GRILLSPYD
SKRUE SKRUE
A 7
N Q) o
Ef e Y
_ SET FORFRA: DEN FARDIGSAMLEDE o

Venstre side af HOLDER TIL DET LILLE GRILLSPYD Hojre side

grillspyddet af grillspyddet
Lille grillspyd (10) Skruer (2)
lllustration 9

Illustration 10

Venstre side

Illustration 11

Haojre side




VIGTIGE SIKKERHEDSINFORMATIONER

Ved brug af elektriske apparater skal grundlseggende sikkerhedsforanstaltninger altid falges inklusive folgende:

[ 1. Lees og folg disse instruktioner for at garantere sikker brug af dette apparat. Serg for at gemme denne brugervejledning for fremtig reference.
e T oy
LLL“ ﬁ = 4 2. Hvis dette apparat overferes til en tredjepart, skal denne brugervejledning ogsa udleveres.
g "::fp.abﬂ m j 3. Apparatets kabinet indeholder elektriske komponenter samt varmelegemet og ma aldrig nedseenkes i vand eller andre veesker, ej heller
L o skylles under vandhanen.
e 4. For at eliminere risikoen for elektriske stad, haeld aldrig vaesker af nogen art i apparatets kabinet. Det er her de elektroniske komponenter findes.
P
‘-‘ 5. Serg for, at stikket er korrekt tilsluttet stikkontakten.
_— 6. For at undga, at dine fadevarer kleeber sig fast pa den indre gverste del af apparatet, skal du serge for at ikke overfylde enheden eller dens tilbeher.

Illustration 13 Illustration 14

Illustration 12

7. Ventilationshullerne mé under ingen omstaendigheder overdeekkes/blokeres under drift, da dette kan medfere en ujaevn tilberedning af
ingredienserne eller kan forarsag overophedning af apparatet.

8. Haeld aldrig olie i den roterende kurv! Du kan komme til at breende dig!

lllustration 15 9. Under tilberedningsprocessen opnar apparatet en meget hgj indvendig temperatur. For at forhindre personskader ma du aldrig rere indersiden

af apparatet for det er helt kolet af.

10. Dette apparat kan bruges af bern fra 8 ar og opefter og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er blevet instrueret i sikker brug af apparatet og forstar de medfalgende risici. Lad ikke bern lege med apparatet.

- : Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages af bern, medmindre de er over 8 &r gamle og under opsyn. Hold apparatet og dets ledning uden
‘\3 for reekkevidde af barn under 8 ar.

11. Nér apparatet er i brug skal det ikke st& op ad en vaeg eller veere i kontakt med andre foremal. Serg for, at der er mindst 40 cm mellemrum

rundt alle siderne og ogsé oven over apparatet.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

Brug aldrig apparatet ved funktionsfejl, eller hvis stikket, stramkablet eller selve apparatet er beskadiget.

Placér aldrig apparatet oven pa et komfur.

Hvis stramkablet beskadiges, ma det kun udskiftes af producenten eller en specialist for at undgé enhver risiko.

Hold apparatet samt streamkablet uden for berns raekkevide.

Hold stremkablet vaek fra varme overflader. Tilslut aldrig stremkablet eller betjen kontrolpanelet, hvis du har vade haender.
Dette apparat mé ikke anvendes sammen med en timer eller et fiernbetjeningssystem.

Forleengerkabel ma ikke anvendes.

Apparatet mé& aldrig anvendes i naerheden af anteendelige materialer, som f.eks. duge eller gardiner.

Apparatet mé ikke anvendes til andre formal end det tilsigtede.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

Under drift frigeres varm Iuft gennem luftudiebets dbninger. Hold haender og ansigt veek fra disse abninger. Veer seerlig opmaerksom pa varm
damp og luft der frigeres, nar du fierner den roterende kurv fra apparatet.

Apparatets ydre kan blive varm under drift. Den roterende kurv bliver varm. Benyt ovnsikre handsker eller det medfulgte handgreb ved
handtering af varme ingredienser

Hvis apparatet udsender sort rog, skal du straks tage stikket ud af stikkontakten og vent indtil ragen opher for du tager fadevarerne ud af ovnen.
Nar tilberedningstiden er gaet, vil apparatet ophere med at opvarme. Ventilatoren fortsaetter at kare i 20 sekunder for at kele apparatet ned.
Brug apparatet udelukkende pa en vandret, stabil og ikke brandfarlig overflade.

Dette apparat er beregnet til privat husholdningsbrug. Det er ikke egnet til kommerciel brug.



28. Garantien bortfalder, hvis Power AirFryer Multi-Function ikke anvendes ifelge brugervejledning eller bruges i en semiprofessionel/
professionel sammenhaeng.

29. Treek altid stikket ud af stikkontakten efter brug.
30. Lad apparatet kole af i ca. 30 minutter efter brug, fer du handterer eller renger det inden det stilles veek.

31. Serg for, at de ingredienser, der tilberedes i dette apparat, bliver gyldenbrune og ikke marke eller brune. Fjern brankede dele.

BESKYTTELSE MOD OVEROPHEDNING
Skulle den indre temperatur-kontrolsystem svigte, aktiveres beskyttelsen mod overophedning og apparatet stopper. Skulle dette ske, skal du tage
apparatets stik ud af stikkontakten og lad apparatet kole helt af inden det tages i brug igen eller opbevares.

AUTOMATISK SLUKNING
Apparatet er udstyret med en indbygget automatisk slukningfunktion. Nar LED tids-displayet viser 0 slukkes apparatet automatisk. Du kan ogsa
veelge at slukke manuelt med Teend/sluk knappen. Ventilatoren fortsaetter i 20 sekunder efter at der er slukket for at kale apparatet ned.

INDEN IBRUGTAGNING
1. Lees alle instruktioner, advarsler pa klistermaerker og etiketter.
2. Fjern al emballage, klistermaerker og etiketter (bortset fra identifikationsetiketten, der sidder pa undersiden af apparatet).
3. Vask alle apparatets dele der skal anvendes i tilberedningen af madvarer med varmt vand.
BEMZERK: Kun de aftagelige dele kan maskinopvaskes.
4. Tor apparatets inderside og yderside med en ren, fugtig klud.
BEMAERK: Apparatet ma aldrig vaskes eller nedseaenkes i vand.
BEMZARK: Dette apparat fungerer ved hjeelp af varm luft. Haeld ikke olie eller anden veeske i.

FORBEREDELSER INDEN IBRUGTAGNING'
1. Stil apparatet pa et stabilt, vandret, plant og varmefast underlag.
2. Veelg de (produkt-)dele der skal bruges til din valgte opskift.

BESKRIVELSE AF TILBEHOR (ILLUSTRATION 1)

Inden du bruger din Power AirFryer Multi-Function for farste gang og siden efter hvert brug, skal du vaske den roterende kurv med en
varm, fugtig klud og et mildt opvaskemiddel. Tor ogsa apparatets inderside og yderside af med en varm, fugtig klud. Til sidst skal du
opvarme apparatet i nogle minutter for at fierne/braende af evt. rester. Under visse omstzaendigheder vil tilberedningsoverfladen ryge lidt
nar apparatet bruges for forste gang. Laeg meerke til, at dette er normalt. Ragen forsvinder efter et par minutter.

E. Grill
Kan anvendes til bagning, tilberedning af sprede snacks eller til at opvarme retter, f.eks. pizza.

F. Roterende kurv
Perfekt til pomfritter, ristede kastanjer eller andre snacks! Brug handtaget til at placere kurven i apparatet og til at tage det ud.

G. Drypbakke
Drypbakken ger det nemt at holde arbejdsomradet paent og rent samt ger rengeringen nemmere.

H. Lille grillspyd
Seerdeles egnet til kebab-opskrifter samt til fisk og grentsager.

I. Holder til lille grillspyd
Anvendes nar du vil tilberede flere grillspyd samtidigt. De to dele sesttes fast pa hvert side af det store grillspyd ved hjeelp af skruerne.

J. Grillspyd, gaffler og skruer
Anvend grillspyddet til en hel kylling eller til at stege andre ravarer. Placér kyllingen/ked/ravare midt pa spyddet ved at stikke spyddet i pa
leengden og igennem midten af din valgte ingrediens. Tryk gaflerne i hvert ende af ingrediensen og saet fast med skruerne (placering vises
med runde markeringer pa grillspyddet). Du kan ogsa saette skruerne fast leengere ind mod midten, men aldrig over markeringerne. Bemaerk:
Sorg for, at ingrediensen ikke er for stor til at rotere frit i ovnen. Maks. veegt pa 1,5-2kg ber ikke overskrides.

K. Handtag til grillspyd & den roterende kurv
Brug handtaget til at tage den feerdigtilberedte (grillede eller pa grillspyd) ret ud af apparatet. Placér handtaget under midten af grillen og loft
farst til hgjre for at forsigtigt tage retten ud af ovnen.

L. Grillspydbase (indgar kun i deluxe-sasttet
Tag det store grillspyd af nar du ska tage varmt mad ud af ovnen. Indsaet grillspyddet i basen og skru skruerne fast.
BEMZRK Gaflerne, grillspyddene og andre metaldele der er inkluderet i dette saet, er skarpe samt bliver meget varme under drift. Udvis
forsigtighed for at undga personskader. Brug ovnhandsker for at beskytte dine heender.

N. Friturekurv (indgéar kun i deluxe-saette)
Brug friturekurven til at lave perfekte pomfritter, lagringe og stegte kartofler. Starre portioner til hele familien, kan tilberedes i kurven.

BEMZERK: For at sikre en jeevn tilberedning anbefaler vi, at du ryster friturekurven halvvejs gennem tilberedningstiden.

ANVENDELSE AF TILBEHORSDELENE

Brug af grillen (lllustrationer 2 & 3)

1. Placér drypbakken pa bunden af apparatet.

2. Seet grillristerne i siderillerne og skub dem ind sa langt det gar. (lllustration 2.)

3. For et mere sprodt resultat kan du placér grillristerne hgjere op i ovnen. (lllustration 3.)

4. For at opnd et jeevnt resultat skal du, enligt rotationsprincippet, flytte rundt pa grillristerne halvvejs under tilberedningstiden.

Montering af det lille grillspyd (lllustrationer 8-9)

1. Placér de to grillspydholdere pa hver side at det roterende grillspyd. Serg for, at skruerne vender udad og leeg maerke til sidemarkeringerne til
hajre (R) og venstre (L). (lllustration 8.)

. Skru skruerne ordentlig pa, men ikke for stramt, da du evt ma finjustere de sma grillspyd efter monteringen.

. Stik forsigtigt de sma grillspyd gennem ingredienserne der skal tilberedes. (lllustration 14.)

. Indszet de fyldte sma grillspyd i hullerne pa den venstre holder til lille grillspyd. (lllustration 9.)

. Tryk krogsiden/klipsen pa de sma grillspydde sammen samtidigt med at du indszetter den modsatte side i tilsvarende huller.

. Losne Kklipsen s& det lille grillspyd lases pa plads. (lllustration 9.)

. Gentag trin 4 til 6 indtil alle grillspyddene er pa plads.

. Stram skruerne.

. Pas pa at ikke stikke dig med grillspyddet nar du indseetter holderen.

© 00N O~ Wi

At placere grillspyddet eller den roterende kurv i apparatet.

1. Du skal ferst indseette den venstre side af grillspyddet/den roterende kurv i fordybningen som findes pa siden.
Sorg for, at grillspyddet/kurven sidder ordentlig pa plads s& at den kan rotere. (lllustration 10.)

2. Derefter indsaetter du den hgjre side pd samme made. (lllustration 11.)

At tage det roterende grillspyd eller den roterende kurv ud af apparatet

1. Abn ovnderen (dette afbryder tilberedningen) eller tryk pa teend/sluk-knappen.

2. Indseet handtaget under grillspyddet.

3. Loft handtaget i en let vinkel for at &bne klipsen, skub til hgjre indtil venstre side af grillspyddet lasner sig fra fordybningen.
4. Tag forsigtigt den feerdigtilberedte ret ud af ovnen.

VIGTIGT: Leeg ngje meerke til illustration 5, der viser den venstre og hgjre side af grillspyddet, for du indseetter grillspyddet pa plads i ovnen. Den
hajre side har to fordybninger og den venstre side har kun en. (lllustration 5.)

AT TAGE FRITUREKURVEN UD AF DEN VARME OVN:

1. Brug handgrebet eller ovnhandsker ndr du skal tage friturekurven ud af den varme Power AirFryer Multi-Function. (lllustration 12.)
2. Seet handgrebet ordentlig fast pa den evre kant af friturekurven inden du tager den ud af den varme ovn. (lllustration 13.)

3. Stil altid den varme friturekurv pa et varmebestandigt underlag for du tager handgrebet af.

4. Du behgver ikke at bruge handgrebet til friturekurven hvis kurven er kold ndr du saetter den ind i ovnen.

5. Du kan ogsa bruge handgrebet til at tage friturekurven ud hvis du skal ryste ingredienserne halvvejs gennem tilberedningstiden.

Det digitale kontrolpanel (lllustration 15)

1. Teend/sluk-knap - S& snart apparatet er tilsluttet strem, vil denne knap lyse. Tryk pa teend/sluk-knappen én gang og hele displaypanelet vil lyse.
Trykker du én gang til, vil tilberedningen automatisk starte med en standardtemperatur p& 185°C og en standardtid pa 15 minutter. Hvis du trykker
pa teend/sluk-knappen under driften, slukker apparatet. "Off" star da pa displaypanelet og ventilatoren fortszetter med at kare i 20 sekunder for at
afkole apparatet.

2. Indvendigt lys - Nar du trykker pa denne knap vil du tydeligt kunne se tilberedningen i ovnen. Tryk én gang til for at slukke lyset. Bemaerk: Hvis
du &bner daren under driften, bliver tilberedningen afbrudt. Det indvendige lys teendes automatisk nar deren abnes. Veer forsigtig nér du abner
deren da denne er solid og tung. Nar deren lukkes igen, fortsaetter driften og lyset slukkes.

3. Rotationsknap - Tryk pa denne knap nér du vil tilberede din ingrediens pa rotisserie. Denne funktion kan veelges pa alle forudindstillinger.
Symbolet blinker under drift.

4. Temperaturkontrolknapper - Med disse knapper veelger du at @ge eller seenke temperaturen med 5 grader indenfor et temperaturinterval pa
65°C - 200°C. Ved dehydrering er intervallet mellem 30°C - 80°C.

5. Tidkontrolknapper - Her kan du indstille tiden meget praecist. | alle programmerne kan tiden indstilles fra 1 til 60 minutter. Ved dehydrering er
der dog kun 30 minutters intervaller, med en driftstid pa 2 til 24 timer.

6. Digitalt LED-display - Under tilberedningen veksler dette numeriske, digitale display mellem temperatur og den resterende tilberedningstid.

7 - 14. Forudindstillede programmer - Nar du veelger et af disse programmer er temperaturen og tiden allerede fastsatte til visse retter. Du kan
2endre disse programmer ved at bruge tid- og temperaturkontrolknapperne. Tabel 1 giver dig en oversigt over alle forudindstillede programmer.

14. Driftslys - Disse lys lyser under drift og blinker i 20 sekunder efter apparatet slukkes.



TABEL 1: FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER

Forudindstillede program Temperatur Tid Tlps
) ) * Mindre ingredienser kraever som regel en kortere tilberedningstid end starre ingredienser.
7. Pomfritter 200°C 15 min . . . . . . . . .
* Starre kvantiteter kraever en lidt laengere tilberedningstid end en mindre kvantitet af samme ingrediens.
8. Bof/koteletter 185°C 25 min * Det anbefales at ryste de mindre ingredienser nér halvdelen af tilberedningstiden er gaet for at opna et ensartet resultat.
9. Fisk 200°C 15 min * Steenk lidt olie pa kartoflerne eller vend dem i lidt olie lige inden tilberedningen pabegyndes for at sikre at de bliver sprode.
10. Rejer 160°C 12 min * Snacks som kan tilberedes i ovn kan ogsa tilberedes i Power AirFryer Multi-Function.
11. Kylling 185°C 40 min . Anvend faerdiglayet dej fra supermarkedet til at lave fyldte snacks hurtigt og nemt. Faerdiglavet dej kraever en kortere tilberedningstid end
hjemmelavet de;j.
12. Bagning 175°C 30 min * Anvend en bageplade eller en ovnfast skél ved tilberedning af kager eller en quiche/teerte: Dette anbefales nar man tilbereder lette, delikate
13. Roterende grill 200°C 30 min.* eller fyldte retter.
14. Dehydrering 30°C 4 timer (2-24 timer) * Du kan ogséa opvarme madretter med Power AirFryer Multi-Function. Stil temperaturen pa 150°C i 10 minutter.
. _— . . . A Vigtigt
*Tilberedningstiden for en hel kylling varierer afhaengig af vaegt. Brug en kadtermometer til at tjekke kernetermperaturen. Se tabel 2. * Anvend altid handtaget eller brug ovnhandsker nar du skal tage varmt mad ud af ovnen. handtaget kan ogsa anvendes i kombination

. . . . . . med spyddet.
Anvendelse af din Power AirFryer Multi-Function uden forudindstillede programmer

Du kan selvfglgelig eksperimentere og prave forskellige temperaturer og tid nér du har leert apparatet bedre at kende. BEMZERK

* Den roterende kurv samt tilbehersdelene bliver meget varme under tilberedningen. Hvis du skal fierne nogle af delene fra ovnen for
BEMZERK at tjekke tiloeredningsforlebet, skal du serge for, at stille delene pa et varmefast underlag. Stil aldrig den varme roterende kurv pa
Aldrig opbevar beholdere med olie eller anden veeske i apparatet! Der er risiko for brand eller anden skade. kokkenbordet eller pa en bakke.

i * Anvend altid ovnhandsker og udvis forsigtighed nér du handterer varme tilbehersdele.
Tabel 2: Oversigt af kernetemperatur pa ked

Tabellen viser kernetemperaturen pa tilberedt kedtype. TABEL 3: TILBEREDNINGSTID - OVERSIGT (* hvis apparatet ikke er forvarmet, skal 3 minutter lzegges til nedenstdende tilberedningstid).
Ret Kadtype Kernetemperatur Ret/Ingrediens Min. - maks. Tilberedningstid* Temperatur Anbefalinger
Fars 70°C Tynde, frosne pomfritter ca. 150-350g 15-16 min 200°C
Oksekad & Kalv . .
Bof, Stege (gennemstegt) 70°C Tykke, frosne pomfritter ca. 150-350g 15-16 min 200°C
Bof, Stege (medium) 63°C Hjemmelavede pomfritter ca. 150-400g 15-16 min 200°C Tilfej 1/2 spiseske olie
Brystfilet 75°C Hjemmelavede kartoffelbade ca. 150-400g 15-16 min 180°C Tilfgj 1/2 spiseske olie
Kylling & Kalkun Fars 75°C Hjemmelavede kartoffelkuber ca. 150-350g 15-16 min 180°C Tilfej 1/2 spiseske olie
Lar, Underlar, Vinger 75°C Kartoffelpandekager ca. 120g 15-16 min 180°C
Fisk & Skaldyr Alle slags 63°C Kartoffelgratin ca. 250g 15-16 min 200°C
[ 70°C Bof ca. 120-500g 15-16 min 180°C
Lam Stege (gennemstegt) 70°C Koteletter ca. 1 20-5009 15-16 min 180°C
Stege (rosastegt) 63°C Hamburger ca. 120-500g 15-16 min 180°C
Polse i svob ca. 120-500 15-16 min 200°C
] Koteletter, Fars, Spare ribs, Steg 70°C 2
Svinekad e 60°C Kyllingelar ca. 120-500g 15-16 min 180°C
Kyllingebryst ca. 120-500g 15-16 min 180°C
GENERELLE DRIFTSINSTRUKTIONER
Et alsidigt apparat Forarsruller ca. 150-350¢g 15-16 min 200°C Ved tilberedning af feerdigretter
Du kan tilberede mange forskellige retter med din Power AirFryer Multi-Function. Tabellerne, diagrammerne og opskrifterne i denne Dybfrosne panerede kyllingenuggets ca. 120-500g 15-16 min 200°C Ved tilberedning af feerdigretter
brugervejledning hjeelper dig med at opna optimale resultater. Brug brugervejledningen til at veelge tid, temperatur og kvantitet. Dybfrosne panerede fiskepinde ca. 150-350g 15-16 min 200°C Ved tilberedning af feerdigretter
Sikkerhedsinformation Mozzarella sticks ca. 120-500g 15-16 min 180°C Ved tilberedning af feerdigretter
*  Du ma aldrig placér noget ovenpa apparatet. Fyldte grentsager ca. 120-500g 15-16 min 160°C
*  Luftventillerne (ind- og udtag) mé ikke tildeskkes. Kage ca. 150g 15-16 min 160°C Ved brug af en bageplade
*  Du ma aldrig fylde apparatet med olie eller anden vasske. Quiche/teerte ca. 200g 15-16 min 180°C Ved brug af en bageplade/ovnfast beholder
* Duma aldr.ig stille den varme roterende kurv pa 0\./nd0ren! Den varme kurv kan skade deren eller forarsage at ovnen veelter. Muffins ca. 150g e [ 200°C Ved brug af en bageplade
Anvend aftid ovnhandsker til at tage den varme grill ud af ovnen. Sade snacks ca. 200g 15-16 min 160°C Ved brug af en bageplade/ovnfast beholder
GENEREL INFORMATION OM TILBEREDNING Dybfrosne Lagringe ca. 500g 15-16 min 200°C
At tilberede retter med Power AirFryer Multi-Function
1.Placér dine ingredienser pa en af grillristerne, pa et grilltiibeher eller i den roterende kurv. Indstillinger
2. Placér grillristen, spyddet eller den roterende kurv i apparatet og luk deren. Szet apparatets stik i stikkontakten. Tabel 3 hjeelper dig med at vaelge den rigtige temperatur og tid for at opna optimale resultater. Nar du har leert din Power AirFryer Multi-
3. Serg for at kurven/spyddet og ingredienserne er ordentlig placeret i apparatet og s& tryk pa Teend/Sluk-knappen én gang. (Knap 1, lllustration 15.) Function at kende, kan du selvfolgelig selv veelge dine egne temperaturer og tider. Udover dette, kan Tabel 3 hjzelpe med at veelge
4. Velg et af de forudindstillede programmer (knapperne 7-14, lllustration 15) eller veelg forst temperaturen manuelt og derefter indstillingerne, der passer til dine ingredienser.
tilberedningstiden (knapperne 4+5, lllustration 15). For mere information, se detaljeret beskrivelse af kontrolpanelet. BEMARK: . . _ o . . . o _ -
5. Apparatet p&begynder automatisk tiloeredningen s& snart et program er valgt. Hvis du har manuelt indstillet temperatur og tid, skal du Veer opmeerksom pa, at disse indstillinger er vejledende. Eftersom ingredienser afviger i oprindelse, storrelse, form og fremstilling,
trykke p& Teend/sluk-knappen for at starte tilberedningen. kan vi ikke garantere nogen optimal indstilling for dine ingredienser.
BEMZERK: Du kan til enhver tid &bne ovnderene for at tjekke dine ingredienser undervejs. Tips
BEM/ERK: Se tabellerne og opskrifterne for valg af korrekte indstillinger. Hvis du indstiller timeren til halvdelen af tilberedningstiden, s er det pa tide at ryste eller vende ingredienserne, nar du herer timerklokken.

Nar du herer timerklokken, er den indstillede tilberedningstid gaet.



RENGORING OG OPBEVARING

Renger din Power AirFryer Multi-Function efter hver anvendelse. Den roterende kurv og tilbehgrsdelene er lavet af holdbart, rustfrit stal og
kan maskinopvaskes. Anvend altid blede rengaringsredskaber. Fastbraendte madrester ber bladlaegges. Ibledsaetning lesner madrester
og gor det nemmere at fierne med varmt opvaskevand.

1. Tag apparatets stik ud af stikkontakten, og lad det kele helt af inden rengering.

2. Ter udvendigt pa apparatet med varmt, mildt opvaskevand og en blad klud.

3. For at rengere ovnderen, skal du tage den af ved at forsigtigt lefte den opad i en 45° vinkel. Placér din heender ovenpa det
nedkolede apparat for at forhindre det i at tippe over. Renger begge sider med varmt, mildt opvaskevand eller en fugtig klud.

4. Tor indersiden af apparatet af med varmt, mildt opvaskevand og en blad svamp.

5. Fjern evt. madrester fra den gvre panel med en borste.

Opbevaring

1. Traek apparatets stromstik ud af stikkontakten, og lad det kgle af.
2. Kontroller, at alle delene er rene og torre.

3. Anbring apparatet pé et rent og tert opbevaringssted.

FEJLFINDING

Problem Mulig arsag Lasning

Din Power AirFryer Multi-Function Apparatets stik er ikke sat i stikkontakten.
virker ikke. Du har ikke teendt for apparatet ved at veelge
indstilling eller temperatur.

Tjek, at apparatets stik sidder korrekt i stikkontakten.
Tjek, at du har valgt temperatur- og tidsindstilling.
Tjek, at daren til ovnen er lukket.

Ingredienserne er ikke faerdigtilberedte. Den roterende kurv er overfyldt.
Temperaturindstillingen er for lav.

Anvend mindre portioner for en mere jeevn tilberedning.
Skru temperaturen op og fortseet med tilberedningen.

Stegningen er ikke jeevn. Nogle ingredienser skal vendes under tilberedningen.  Laes mere om dette i denne brugervejledning.

Der kommer hvid rag fra apparatet. Du har brugt olie. Rester af fedtstoffer fra tidligere  Ter overskydende olie af. Renger den roterende kurv

tilberedninger kan findes pa tilbeharsdelene. efter hver gang du har brugt den.
Stegningen af hjemmelavede pomfritter Du har méaske ikke brugt den type af kartofler, der ~ Brug friske og faste kartofler. Tor pomfritterne grundigt
er ikke jeevn. er egnet til at lave pomfritter. Kartoflerne er ikke for at fierne overskydende stivelse.

blevet grundigt vasket.

Pomfritterne er ikke sprade. De ra pomfritter indeholder for meget vand. Ter pomfritterne inden du staenker dem fint med olie.

Skeer kartoflerne i mindre pomfritter. Tilfer lidt mere olie.

Doren er kommet lgs fra apparatet. Doren er loftet af haengslerne. Indseet ovnderen ca. 8 cm ind i heengslet saledes at

den klikker pa plads. Luk derefter deren.
OFTE STILLEDE SPORGSMAL

1. Kan jeg kun stege i min Power AirFryer Multi-Function, eller kan jeg ogsa tilberede andre maltider?
Du kan tilberede mange forskellige madvarer/ingredienser, f.eks. baf, hamburgers eller bagveerk. Se forslag til opskrifter pa:
www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction

2. Kan man anvende Power AirFryer Multi-Function til at tilberede eller opvarme sovse eller supper?
Din Power AirFryer Multi-Function er IKKE EGENET til at koge eller opvarme vaesker.

3. Hvad gor jeg hvis apparatet slukker under tilberedningen?
Din Power AirFryer Multi-Function slukker automatisk for at beskytte mod overophedning og medferende skader. Treek
stromstikket ud af stikkontakten og lad apparatet kole af. Derefter kan du tilslutte stremmen igen og taende for apparatet ved at
trykke pa teend/sluk-knappen.

4. Behgver apparatet tid til at varme op?
Ja, din Power Airfryer Multi-Fuction behgver lidt tid til at varme op. Laeg 3 minutter til tilberedningstiden, hvis du begynder at
stege, mens din Power Airfryer Multi-Fuction er kold.

5. Kan jeg afbryde apparatet ndr som helst?
Ja, bare tryk taend/sluk-knappen eller &bne ovnderen.

6. Kan jeg tjekke tilberedningen undervejs?
Du kan tage den roterende kurv ud nar som helst (brug handtaget). Du kan ogsa vende ingredienserne pa grillristen for at
sikre et jeevnt resultat. Temperatur- og tidsindstilling fortseetter fra der hvor du pausede tilberedningen.

7. Kan Power AirFryer Multi-Function maskinopvaskes?
Det er kun tilbehersdelene, der kan maskinopvaskes. Apparatets kabinet indeholder varmelegemet og elektronik, og mé derfor
aldrig nedsaenkes i vaesker. Renger med en varm, fugtig klud eller en bled svamp med lidt mildt opvaskemiddel.

8. Hvad ger jeg hvis apparatet stadig ikke virker efter at jeg har provet alle rad angivet i fejlfindingsafsnittet?
Du ma aldrig selv reparere apparatet. Kontakt kundeservice (se sidste side). Hvis du selv prover at reparere apparatet bortfalder garantien.

9. Kan ovnderen tages af?
Ja, det kan den. Abne dgren ca. 8 cm (45° vinkel) og laft derhaengslet. Sammenfajningerne vil glide ud. P4 denne made kan du nemt
rengere apparatet samt glasdaren. Saet deren pa igen ved at indfare den i samme vinkel (45°) og tryk sa den klikker pa plads. Derefter luk daren.

TEKNISK DATA

Modelnummer: CMO001

Stremforsyning: AC 220-240V 50/60Hz

Kapacitet: 1800W
Funktion: Roterende

Temperatur: 30 °C - 200 °C
Display: LED Touch Screen

Dette symbol betyder, at produktet ikke méa bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald (2012/19/EU).
Elektriske og elektroniske apparater maerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pa en kommunal
genbrugsplads. Korrekt bortskaffelse er med til at forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers helbred.

1
Qf Egnet til fodevarer

C € Dette produkt overholder EU-lovgivningen.

Produceret i Kina.

@TVINS:E.



TUOTTEEN SISALTO JA OSIEN KUVAUS kuwa 1)

HUOMAA: Ota kaikki alla luetellut osat ulos pakkauksesta. Poista kaikki lapinakyvat tai siniset suojakalvot yksittaisista osista.

Al4 poista tunnistemerkki.

A. Laiteyksikkd

B. Ohjauspaneeli & nayttd

C. liman tuloventtiili

D. llman poistoventtiili

E. Ritilataso ((Maara setista riippuvainen)™*
F. Py6riva kori*

G. Valumisastia™

H. Pienet paistinvartaat (10)**

I. Pienien paistinvartaiden pidikkeet (2)

J. Iso paistinvarras, haarukat & kiinnitysruuvit™

K. Tukikahva isolle paistinvartaalle ja pydrivélle korille

L. Paistinvartaan jalusta

M. Uunin luukku (Ole varovainen avatessa, koska luukku on erittéin painava ja vankka!)

N. Friteerauskori tukikahvalla® **
*Vain Deluxe-setin mukana

**Konepestava
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TARKEAA TURVALLISUUSTIETOA

Noudata aina perusturvallisuusohjeita, kun kaytat sahkdélaitteita. Naihin kuuluvat:

1. Lue kaikki ohjeet ennen laitteen kayttoa ja sailyta tama kayttoohje myohempaa kayttéa varten.

2. Jos laite annetaan edelleen kolmannelle osapuolelle, timéa kaytt6ohje on myds annettava sen mukana.

3. Al koskaan upota laitteen koteloa, jossa on sdhkdkomponentit ja limmityselementti, veteen. Ala mydskain huuhtele sité juoksevan veden alla.
4. Sahkoiskun riskin valttamiseksi laitteen kotelo ei saa koskaan joutua kosketuksiin nesteiden kanssa.

5. Varmista, etta laite on kytketty kunnolla kiinni pistorasiaan.

6. Estadksesi ruoan tarttumisen laitteen sispuolen yldosaan, &l4 koskaan laita laitetta tai sen lisdosia liian tayteen!

7. Ala koskaan peité laitteen tuuletusaukkoa, jonka kautta ilmaa tulee tai poistuu, kun laite on toiminnassa! Muutoin ruoka ei kypsy tasaisesti ja
laite voi vahingoittua tai ylikuumentua.

8. Ala koskaan kaada 6ljya pydrivaan koriin! Voit polttaa ja vahingoittaa itseési!

9. Laite kuumenee sisépuolelta erittdin kuumaksi valmistusprosessin aikana. Vammojen valttdmiseksi 14 koskaan kosketa laitteen sisdosaa,

Kuva 15 ennen kuin se on taysin jaéhtynyt.
< K \ B )@ 10. Tata laitetta voivat kayttad valvonnan alaisena yli 8-vuotiaat lapset tai sellaiset henkil6t, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky tai aistit ovat
ﬂ |:| |:| . |:' ‘:| c heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, vain, jos he ovat saaneet tukea ja ohjeita laitteen kayttdéon ja ymmartévat laitteen vaarat. Lasten
@ U VR )@ ei tule suorittaa laitteen puhdistusta ja huoltoa, paitsi jos he ovat yli 8-vuotiaita ja valvonnan alaisena. Laite ja sen johto tulisi pita4 alle 8-vuotiaiden
T AN j | e lasten ulottumattomissa.
: \usy, gl
]@( —————————— - @ ’ ‘\3 e 11. Kun valmistat ruokaa, varmista, ett laite ei ole kosketuksissa seindén tai muihin esineisiin. Sailyté vahintdan 40 cm tyhj4 tila laitteen takana,
@< i B o . o . M sivuilla ja ylapuolellal
P ;D 3 é &“ : ' : 12. Al3 kayta laitetta, jos sen pistoke, virtajohto tai itse laite on viallinen tai vaurioitunut.
NS ‘ AV _
K Xy ‘ @ j C\ j J 13. Al3 aseta laitetta liedelle.
: ‘ ; : : 14. Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan tai asiantuntijan on vaihdettava se riskien valttamiseksi.
@ é) @ @ é) @ é} @ 15. Laite ja sen johto on séilytettava lasten ulottumattomissa kéyton ja jahtymisen aikana.

16. Johto ei saa joutua kosketuksiin kuumien pintojen kanssa. Al4 koskaan kytke johtoa tai aktivoi ohjauspaneelia mérin kasin.
17. Al koskaan kayta tata laitetta yhdessa ajastimen tai kauko-ohjausjérjestelman kanssa.

18. Ald koskaan kayta laitetta jatkojohdon kanssa.

19. Ala koskaan kayta laitetta syttyvien materiaalien, kuten pdytéliinojen tai verhojen liheisyydessa.

20. Ala koskaan kayta Power AirFryer Multi-Function -laitetta muihin tarkoituksiin, kuin tissa kayttdoppaassa mainitut.

21. Ala jata laitetta vahtimatta.

22. Laite poistaa kuumaa ilmaa ilmanpoistoaukon lapi k&ytén aikana. Varmista aina sopiva turvaetaisyys kasvoihin ja kasiin. Erityistd varovaisuutta
vaaditaan my6s pydrivaa koria poistaessa, koska kuumaa hdyrya voi karata.

23. Laitteen ulkopinta voi kuumentua kéytén aikana. Myds pydériva kori kuumenee. K&ytd uunikintaita tai koottua tukikahvaa kasitellessasi kuumia
aineksia.

24. Jos laitteesta nousee mustaa savua, irrota se valittomasti pistorasiasta ja odota savuamisen loppumista ennen kuin poistat ruoan uunista.

25. Kun ajastimen aika on kulunut umpeen, laite lopettaa lAmmityksen. Tuuletin jatkaa toimintaansa 20 sekuntia tdméan jélkeen laitteen
jaéhdyttédmiseksi.

26. Kayta laitetta aina vaakasuoralla tasolla, joka on tasainen, vakaa ja joka ei ole helposti syttyva.

27. Laite on tarkoitettu yksityiskayttéon. Se ei sovellu kaupalliseen kayttéon.



28. Jos Power AirFryer Multi-Function -laitetta ei kéytetéd ohjeiden mukaisesti, kdytetddn ammattimaisessa tai puoliammattimaisessa kéytdssa, tai
kayttdohjeen vastaisesti, takuu ja vahinkovastuu mit&toityy.

29. Irrota laite aina pistorasiasta kayton jalkeen.
30. Anna laitteen jaahtya noin 30 minuutin ajan kdyton jélkeen, ennen kuin puhdistat sité tai asetat sen s&ilé6n.

31. Valmistetun ruoan tulee olla kullanruskeaa, eikd tummaa tai palanutta. Poista mahdolliset palaneet jdannokset.

YLIKUUMENEMISSUOJA
Jos sisdinen lampdtilansaatdjarjestelma pettad, ylikuumenemissuoja aktivoituu ja laite lakkaa toimimasta. Irrota télldin virtajohto pistorasiasta.
Anna laitteen jadhtya kokonaan, ennen kuin otat sen uudelleen kayttdéon tai varastoit sen sailéon.

AUTOMAATTINEN VIRRANKATKAISU

Laite on varustettu sisd&nrakennetulla automaattisella sammutustoiminnolla, joka sammuttaa laitteen automaattisesti heti, kun LED-ajannayttd
nayttad nollaa. Voit sammuttaa laitteen manuaalisesti virtapainikkeella. Tuuletin jatkaa toimintaansa vield 20 sekuntia sammuttamisen jélkeen
laitteen ja&hdyttdmiseksi.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA:

1. Lue kaikki asiakirjat, varoitustarrat ja merkinnéat.

2. Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja merkinnat (paitsi laitteen pohjassa oleva tunnistetarra).

3. Pese lampimalla vedelld kaikki osat ja yksittaiset lisdosat, joita kaytetddn ruoanvalmistuksessa.
HUOMAATHAN: Vain irrotettavat osat ovat konepestavia.

4. Pyyhi laitteen sisé- ja ulkopinta puhtaalla, kostealla liinalla.
HUOMAATHAN: Al3 koskaan pese tai upota laitetta veteen.
HUOMAATHAN: Laitetta kéytettdessé ala koskaan taytd mitdan laitteen osia ruokadljylla tai muilla nesteilla.
Laite kypsentéa yksinomaan kuumalla ilmalla.

VALMISTELU ENNEN KAYTTOA
1. Sijoita laite vakaalle, tasaiselle, vaakasuoralle ja kuumuutta kestavalle alustalle.
2. Valitse resepitiisi sopivat lisatarvikkeet.

LISATARVIKKEIDEN KUVAUS (KUVA 1)

Pese pyoriva kori ja kaikki muut kadytetyt lisdvarusteet ennen ensimmaista kayttéa ja jokaisen uuden kayttékerran jalkeen kasin
lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella. Pyyhi sitten laitteen ulkopinta ja sisapuoli lampimalla, kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Kuumenna lopuksi Power AirFryer Multi-Function -laitetta viela muutama minuutti mahdollisten jadamien
poistamiseksi. Tietyissd olosuhteissa valmistuspinta voi savuta ensimmaisen kayttokerran aikana. Muista, ettd tdma on taysin
normaalia, eika tarkoita laitteessa olevan vikaa. Savu haihtuu muutaman minuutin kuluttua.

E. Grilliritila
Voidaan kayttaa paitsi leipomiseen, myds rapeiden snacksien valmistukseen tai ruoan, kuten pizzan lammittamiseen.

F. Pyoriva kori
Taydellinen ranskanperunoiden, paahdettujen kastanjoiden tai muiden snacksien valmistukseen! Kayté tukikahvaa korin asettamiseen
paikoilleen ja sen poistamiseen.

G. Valumisastia
Valumisastia mahdollistaa siistin tydskentelyalueen ja helpon puhdistuksen.

H. Pieni paistinvarras
Sopii erityisen hyvin varrasresepteihin, seka lihan, kalan ja vihannesten kypsentamiseen.

I. Pienien paistinvartaiden pidike
Kun haluat valmistaa useita grillivartaita samanaikaisesti. Pidikkeen molemmat osat sopivat yhteen ison grillivartaan kanssa ja voidaan
kiinnittéa kiinnitysruuveilla.

J. Iso paistinvarras, haarukat ja kiinnitysruuvit
Kéayta paistinvarrasta kokonaisiin kanoihin tai paistamiseen. Tyonna varras pitkittain lihan keskiosan I&pi. Tyénna haarukat lihapalan molempiin
paihin ja kiinnita ne ruuveilla vartaaseen merkittyihin kohtiin. Voit kiinnittaa kiinnitysruuvit myds kohti keskustaa, mutta ei koskaan osoitettujen
merkintojen péalle. Huomaa: Varmista, etté paisti tai kana ei ole liian suuri, jotta se voi kdantya vapaasti uunissa. Enimmaispainoa 1,5-2 kg ei
tule ylittaa.

K. Tukikahva isolle paistinvartaalle ja pyorivélle korille
Kayta tatéa poistaaksesi valmis paisti tai kana laitteesta, kun se on kypsennetty grilli- tai varrasmenetelmalla. Aseta kahva grilliakselin alle ja
nosta ensin oikealle puolelle, jotta ruoka voidaan poistaa turvallisesti laitteesta.

L. Ison paistinvartaan jalusta (Sisaltyy vain Deluxe-settiin)
Irrota iso varras, kun poistat kuumaa ruokaa laitteesta. Aseta varras jalustaan ja kiristé kiinnitysruuvi tukevasti alustaan
HUOMAATHAN Taman paketin haarukat, vartaat ja metalliosat ovat terdvia, pistavia ja erittain kuumia kayton aikana. Ole varovainen, ettet
vahingoita itseési. Kéyta uunikintaita k&sien suojana.

N. Friteerauskori (sisaltyy vain Deluxe-settiin)
Valmista friteerauskorilla taydellisid ranskanperunoita, sipulirenkaita ja paistettuja perunoita. Voit valmistaa suuria aterioita koko perheelle.
HUOMAATHAN: Kun kaytat friteerauskoria, suosittelemme ravistamaan ruokaa puolivalissa kypsennysaikaa, jotta ruoka kypsyy tasaisesti.

LISATARVIKKEIDEN KAYTTO

Grillin kaytto (Kuvat 2 & 3)

1. Aseta valumisastia laitteen pohjalle.

2. Tydnna ritilat sivuohjauskiskoihin takareunaan asti. (Kuva 2).

3. Rapeimman ja nopeimman tuloksen saat asettamalla ritilat korkealle laitteeseen (kuva 3).

4. Kaanna ritilat kypsennysajan puolivalissé pydrimisperiaatteen mukaisesti, tasaisen lopputuloksen saavuttamiseksi.

Pienien paistinvartaiden kokoaminen (Kuvat 8-9).

1. Aseta molemmat pienien vartaiden pidikkeet pydrivén vartaan molempiin péihin. Varmista, etté kiinnitysruuvit osoittavat ulospéin ja kiinnita
huomiota sivumerkintoihin - oikealle (R) ja vasemmalle (L). (Kuvio 8).

. Kirista ruuvit varovasti, mutta ei liian tiukasti, koska saatat joutua séatdmaan pienet vartaat uudelleen kiinnityksen jéalkeen.

. Lavista valmistettava ruoka varovaisesti pienilld paistinvartailla.

. Aseta jokainen taytetty pieni varras vasemman puolen pienen varraspidikkeen reikiin (Kuva 9).

. Paina jokaisen pienen vartaan klipsipaéat yhteen, asettaen ne vastapéiseen, vastaavaan pienen vartaan pidikkeen rakoon oikealla puolella.
. Vapauta Klipsi niin, etta pieni varras lukittuu paikoilleen - kuvan osoittamalla tavalla (Kuva 9).

. Toista vaiheet 4-6, kunnes kaikki pienet vartaat on kiinnitetty tasaisesti.

. Kirista kiinnitysruuvit kunnolla.

. Kun asetat pidikettd, varo pistdmasta itseasi vartailla.
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Ison paistinvartaan ja pyorivan korin asettaminen laitteeseen

1. Aseta ensin vartaan tai pydrivan korin vasen puoli sille suunnattuun loveen. Varmista, ettd varras tai py6riva kori on hyvin lukittu, jotta se pystyy
pyoriméan (kuva 10).

2. Aseta nyt oikea puoli loveensa (kuva 11).

Pydrivan paistinvartaan tai pyorivan korin poistaminen laitteesta

1. Avaa laite, tai paina virtapainikkeesta keskeyttaéksesi ruoanvalmistusprosessin.

2. Aseta tukikahva paistinvartaan alle.

3. Nosta tukikahvaa pienessa kulmassa avataksesi liittimen, tydnna sita sitten oikealle, kunnes vartaan vasen puoli liukuu lovestaan.
4. Poista grillattu ruoka varovasti uunista.

HUOMAATHAN: Kiinnitdthan huomiota kuvaan 5, joka osoittaa vartaan vasemman ja oikean puolen, ennen kuin asetat vartaan paikoilleen
laitteeseen. Oikealla puolella on kaksi lovea, vasemmalla vain yksi (kuva 5).

KUINKA POISTAA FRITEERAUSKORI LAITTEESTA, KUN SE ON KUUMA:

1. Poista friteerauskori kuumasta Power AirFryer Multi-Function -laitteesta kayttamalla friteerauskorin kahvaa tai uunikintaita. (Kuva 12).

2. Kiinnité kahva tukevasti friteerauskorin ylareunaan poistaaksesi sen varovasti kuumasta Power AirFryer Multi-Function -laitteesta. (Kuva 13).
3. Aseta kuuma friteerauskori aina ldmmodnkestévalle pinnalle, ennen kuin irrotat kahvan. (Kuva 14).

4. Sinun ei tarvitse kayttaa friteerauskorin kahvaa, kun asetat kylmaa friteerauskoria paikoilleen.

5. Voit kéyttaa friteerauskorin kahvaa my®os friteerauskorin poistamiseen kypsennysajan puolivélissa ainesosien ravistamista tai maustamista varten.

Digitaalisen ohjauspaneelin kaytto (kuva 15)

1. Virtapainike/Kaynnistys- ja pysaytyspainike Heti kun laite on kytketty virtaldhteeseen, virta/k@ynnistys- ja sammutuspainike syttyy palamaan.
Nyt paina virtapainiketta kerran ja koko naytto syttyy. Kun painat painiketta viela uudelleen, valmistusprosessi alkaa oletuslampétilalla 185 ° C ja
kypsennysajalla 15 minuuttia. Jos painat virtapainiketta valmistusprosessin aikana, laite sammuu. Naytté6n ilmestyy teksti "Off” sammumisen
merkiksi ja tuuletin jatkaa toimintaansa viela 20 sekuntia laitteen jaahdyttdmiseksi.

2. Sisavalot - Painamalla t&ta painiketta, ndet selvasti kypsennyksen etenemisen. Sammuta valo painamalla painiketta uudelleen. Huomaa:
Jos avaat oven valmistusprosessin aikana, valmistusprosessi keskeytyy. Sisavalot kytkeytyy paélle, kun ovi avataan. Ole varovainen kun avaat
luukkua, koska se on tukevasti rakennettu ja painava. Kun suljet oven taas, sisdvalaistus sammuu ja valmistusprosessi jatkuu.

3. Pydrintapainike - Paina tata painiketta, kun haluat valmistaa jotain pydrimistilassa. Tama toiminto voidaan valita milla tahansa esiasetuksella.
Symboli vilkkuu prosessin aikana.

4. Lampétilan saatépainikkeet - Nailla painikkeilla voit nostaa tai madaltaa Iampétilaa 5 astetta kerrallaan valilla 65 © C - 200 ° C. Kuivattaessa
alue on v&lilla30° C - 80 ° C.

5. Ajastuspainikkeet - N&illa voit asettaa kypsennysajan minuutilleen. Kaikissa ohjelmissa mahdollinen aika-asetus on 1-60 minuuttia.
Kuivattaessa aikaa on kuitenkin mahdollista s&ataé vain 30 minuutin vélein toiminta-ajan ollessa 2 - 24 tuntia.

6. Digitaalinen LED-néytto - Numeerinen, digitaalinen néyttd vuorottelee kypsennyksen aikana lampétilan ja jaljella olevan valmistusprosessin keston valilla.

7 - 14. Esiasennetut ohjelmat- Kun valitset yhden néista ohjelmista, tiettyjen ruokien valmistukseen kaytetaén ennalta maéritettyja aika- ja
lampdtila-asetuksia. Voit muokata néita ohjelmia ajan ja lampdétilan séddtdpainikkeilla. Taulukko 1 antaa yleiskuvan kaikista esiasennetuista ohjelmista.

15. Valmistusprosessin merkkivalot - Nama valot syttyvat valmistusprosessin aikana ja vilkkuvat vieléd 20 sekuntia laitteen sammuttamisen jélkeen.



TAULUKKO 1: ESIASENNETUT OHJELMAT

Esiasennettu ohjelma Lampadotila Aika

7. Ranskanperunat 200°C 15 minuuttia

8. Pihvit/kyljykset 185°C 25 minuuttia

9. Kala 200°C 15 minuuttia

10. Katkaravut 160°C 12 minuuttia

11. Kana 185°C 40 minuuttia

12. Leivonta 175°C 30 minuuttia

13. Py&riva grilli 200°C 30 minuuttia

14. Kuivatus 30°C 4 tuntia (*2-24 tuntia)

*Kokonaisen kanan kypsennysaika vaihtelee sen painon mukaan. Tarkista kanan sisalampétila lihalampomittarilla ja katso vastaavasti alla
olevaa taulukkoa.

Power AirFryer Multi-Function -laitteen kaytto ilman ohjelmia
Voit luonnollisesti kokeilla erilaisia kypsennysaikoja ja lampétiloja, kun olet téysin perehtynyt laitteeseen.

HUOMAATHAN
Ala koskaan sailyta ruoanlaittodljylla tai muulla nesteelld taytettyd astiaa tissa laitteessal Tulipalon tai loukkaantumisen riski on olemassa.

Taulukko 2: Lihan sisalampétilan yleiskatsaus
Tama taulukko toimii keinona tarkistaa kypsennetyn lihan oikea sisélampdétila.

Ruoka Tyyppi Sisdlampétila
Nauta ja vasikka SEURELIE e
Pihvit, paistit (medium rare) 70°C
Pihvit, paistit (rare) 63°C
. Rinta 75°C
N L T Jauheliha tai kokonaan taytetty 75°C
koivet, koipireidet, siivet 75°C
Kala ja merenelavat Miké& tahansa 63°C
Jauheliha 70°C
Lammas Pihvit, paistit (medium rare) 70°C
Pihvit, paistit (rare) 63°C
o Kyljykset, jauheliha, ribsit, paisti 70°C
Sianliha L
Kypsé kinkku 60°C
YLEISET KAYTTOOHJEET

Monipuolinen laite

Voit valmistaa mitd monipuolisimpia ruokia Power AirFryer Multi-Function -laitteella. Tméan oppaan taulukot, kaaviot ja reseptit auttavat
sinua paasemaan optimaaliseen lopputulokseen. Hyddynna kayttdohjetta oikeiden aika- ja Idmpdtila-asetusten ja ruoan méaérien
valitsemisessa.

Turvallisuustietoa

* Al koskaan aseta mitaan laitteen paalle.

*  Ald koskaan peitd ilmanotto- ja poistoventtiilia!

*  Ald koskaan taytd mitaén astioista 6ljylla tai millaan muulla nesteellA.

*  Ald koskaan aseta kuumaa pydrivaa koria uunin luukun paalle! Kuuma kori voi vahingoittaa luukkua tai aiheuttaa uunin kaatumisen
Téhan sisaltyy loukkaantumisriski.

*  Ka&yté aina uunikintaita ottaessasi kuuman ritilan ulos uunista.

YLEISTA TIETOA

Ruoanvalmistus Power AirFryer Multi-Function -laitteella

1. Aseta ainekset aina grilliritilalle, grillivartaaseen tai pydrivaan koriin.

2. Aseta grilliritila, varras tai pydrivé kori laitteeseen ja sulje luukku. Kytke pistoke pistorasiaan.

3. Varmista, ettd kori/varras ja ainekset on kiinnitetty oikein laitteeseen, ja paina kerran Virta/k@ynnistys- ja sammutuspainiketta. (Painike 1, kuva 15).
4. Valitse yksi esiasennetuista ohjelmista (painikkeet 7-14, kuva 15) tai aseta ensin lampdtila manuaalisesti ja sitten kypsennysaika (painikkeet
4 + 5, kuva 15). Lisétietoja 16ydat ohjauspaneelin yksityiskohtaisesta kuvauksesta.

5. Laite aloittaa ruoanvalmistuksen automaattisesti heti, kun ohjelma on valittu. Jos lampétila ja kypsennysaika on asetettu manuaalisesti,
kaynnista valmistusprosessi painamalla Virta/kéynnistys- ja sammutuspainiketta.

HUOMAA: Voit avata uunin luukun koska tahansa tarkistaaksesi ruoanvalmistumisen edistymisen.

HUOMAA: Valitaksesi oikeat asetukset katso tdméan oppaan taulukot ja resepitit.

Vinkkeji

* Pienet ruoka-annokset vaativat yleensa hiukan lyhyemman kypsennysajan kuin suuret annokset.

* Suuret ruokamaaréat vaativat vain hieman pidemman kypsennysajan kuin pienemmat maarat.

* Pienempien annosten kdantely ja sekoittaminen varmistaa, ettd kaikki annokset kypsyvat tasaisesti.

* Ripottele pieni maéra ruokadljyé tuoreille perunoille saadaksesi rapean lopputuloksen. Lis&a juuri ennen paistamista perunoihin pieni méaré
oljya tai kdantele perunat 6ljyssa.

* Naposteltavat, jotka yleensa valmistetaan leivinuunissa, voidaan valmistaa myds Power AirFryer Multi-Function -laitteessa.
* Kayté valmista taikinaa valmistaaksesi naposteltavat nopeasti ja helposti. Valmis taikina vaatii lyhyemman paistoajan kuin kotitekoinen taikina.

* Kéyté leivonta-astiaa tai kuumuuden kestavaa kulhoa valmistettaessa kakkuja tai piirakoita Power AirFryer Multi-Function -laitteessa. My&s
valmistettaessasi kevyita, herkkia tai téytettyja ruokia.

* Voit kayttad Power AirFryer Multi-Function -laitetta myds ruoan l[ammittdmiseen. Aseta lampétila vain 150 ° C:seen 10 minuutiksi.

Tarkeaa
* Kéyté aina tukikahvaa tai uunikintaita valmiiden tai kuumien ruokien poistamiseen uunista. Tukikahvaa voidaan kayttdd myds yhdessa vartaan kanssa.

HUOMAA
* Ruoanvalmistumisen aikana pydrivé kori ja lisdvarusteet kuumenevat huomattavasti. Jos haluat poistaa jonkin osan uunista kypsennyksen
etenemisen tarkistamiseksi, aseta kuuma osa pannunalustan tai jonkun muun lammaonkestévan pinnan paélle. Ala koskaan laita kuumaa

pyorivaa koria tarjottimelle tai keittion pdydalle.
* Vammojen valttdmiseksi kdyté uunikintaita ja ole varovainen kasitellessasi kuumia lisatarvikkeita.

TAULUKKO 3: VALMISTUSAJAT - YLEISKATSAUS (*jos laitetta ei ole esilammitetty, lisda 3 minuuttia esitettyyn valmistusaikaan).

Ruokalaji Min. - max Tillagningstid* Temperatur Rekommendationer

Ohuet pakasteranskalaiset noin 150-350g  15-16 min. 200°C

Paksut pakasteranskalaiset noin 150-350g  15-20 min. 200°C

Kotitekoiset ranskalaiset noin 150-400g  15-16 min. 200°C Lisaa V2 ruokalusikallista 6ljya
Kotitekoiset lohkoperunat noin 150-400g  18-22 min. 180°C Lis&a 2 ruokalusikallista 6ljya
Kotitekoiset perunakuutiot noin 150-350g  12-18 min. 180°C Lis&a 2 ruokalusikallista 6ljya
Perunapannukakut noin 120 g 15-18 min. 180°C

Perunagratiini noin 250 g 15-18 min. 200°C

Steak noin 120-500g  8-12 min. 180°C

Porsaan kyljykset/kotletti noin 120-500g  10-14 min. 180°C

Hampurilaispihv noin 120-500g  7-14 min. 180°C

Pekoninakit noin 120-500g  13-15 min. 200°C

Kanan koipireisi noin 120-500g  18-22 min. 180°C

Kanan rinta noin 120-500g  10-15 min. 180°C

Kevatkaaryleet noin 120-350 g  15-20 min. 200°C Valmis pakasteateriat
Pakastenugetit noin 120-500g  10-15 min. 200°C Valmis pakasteateriat
Pakastekalapuikot noin 120-500g  6-10 min. 200°C Valmis pakasteateriat
Mozzarella-tikut noin 120-500g  8-10 min. 180°C Valmis pakasteateriat
Taytetyt vihannekset noin 120-500g 10 min. 160°C

Kakku noin 150 g 20-25 min. 160°C Kéytéa leivonta-astiaa

Piiras noin 200 g 20-22 min. 180°C Kéyta leivonta/kuumuuden kestévaa astiaa
Muffinit noin 150 g 15-18 min. 200°C Kayta leivonta-astiaa

Makeat naposteltavat noin 200 g 20 min. 160°C Kayta leivonta/kuumuuden kestavaa astiaa
Pakaste sipulirenkaat noin 500 g 15 min. 200°C

Asetukset

Taulukko 3 auttaa sinua valitsemaan oikean 1dmpétilan ja kypsennysajan optimaalisten tulosten saavuttamiseksi. Kun olet taysin perehtynyt
Power AirFryer Multi-Function -laitteeseen, voit tietenkin valita erilaisia kypsennysaikoja ja [Ampétiloja makusi mukaan. Lisaksi taulukko 3
auttaa sinua valitsemaan perusasetukset ainesosillesi.

HUOMAA:

Muista aina, ettd ndma ohjeet ovat suositeltuja tasoja. Koska ainesosat voivat vaihdella alkuperastd, koosta, muodosta tai tuotemerkista
riippuen, emme voi taata ainesosillesi sopivia asetuksia.

Vinkki

Aseta ajastin puoleen reseptissa ilmoitetusta tdydesta kypsennysajasta ja saat muistutuksen siitd, kun ruokaa on aika kéd&nnella. Kun ajastin
soi, esiasetettu valmistusaika on kulunut.



PUHDISTUS JA SAILYTYS

Puhdistus Puhdista Power AirFryer Multi-Function -laite jokaisen kayttdkerran jéalkeen. Pydriva kori ja muut lisdvarusteet on valmistettu
kestavéastd, ruostumattomasta terdksesta ja ovat astianpesukoneen kestavia. Al koskaan kayté hankaavia puhdistusmateriaaleja tai
lattialiinoja. Palaneita ruoanjadmia tulee liottaa, jotta puhdistaminen on helppoa lampimélla saippuavedella.

1. Irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya kokonaan ennen puhdistuksen aloittamista.

2. Pyyhi laitteen ulkopinta lampimé&ll4, kostealla liinalla ja miedolla puhdistusaineella.

3. Puhdista uunin luukku irrottamalla se laitteesta vetédmalla sité varovasti yldspain 45° kulmassa. Aseta samalla k&det jadhtyneen laitteen
yldosaan niin, ettd se ei kaadu vedettdessa. Puhdista luukun molemmat puolet |ampimélla saippuavedella tai kostealla liinalla.

4. Puhdista laitteen sisdosa kuumalla vedelld ja miedolla puhdistusaineella pehmeélla sienella.

5. Poista tarvittaessa ruokajadmat yldpaneelista puhdistusharjalla.

Sailytys

1. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jaahtya perusteellisesti.

2. Varmista, ettd kaikki yksittaiset osat ovat puhtaita ja kuivia.
3. Sailyta laitetta puhtaassa, kuivassa paikassa.

VIANETSINTA
Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Power AirFryer Multi- Function -laite ei Laitetta ei ole kytketty pistorasiaan. Et ole Kytke virtajohto pistorasiaan. Jos py®&riva kori on jo
kaynnisty. kytkenyt laitetta padlle valitsemalla valmistusaikaa asetettu, aseta lampdtila ja aika. Tarkista my&s, onko

ja lampdtilaa. uunin luukku suljettu.

Ruoka ei ole kypsentynyt. Pyérivé kori on ylikuormitettu.

Lampétila on asetettu liilan matalaksi.

Kayta pienempia annoksia tasaisen kypsentymisen
edistdmiseksi. Nosta lampétilaa ja jatka ruoanlaittoa.

Ruoka ei ole tasaisesti kypsentynyt. Joitakin ruokia tulee kdénnella ruoanlaiton aikana. Léydéat lisatietoja yleisisté toiminnoista tasta
kayttdoppaasta.

Oljya on kaytetty. Osista 16ytyy rasvajaannoksia Pyyhi ylimaarainen 6ljy pois. Puhdista pydriva kori

aiempien valmistusprosessien jéljilta. jokaisen kayttokerran jalkeen.

Laitteesta nousee valkoista savua.

Ranskanperunat eivat kypsenny On valittu vaara perunalajike. Perunoita ei ole Kéayta tuoreita, kiinteité perunoita. Kéyta kuorittuja
tasaisesti. pesty kunnolla ennen niiden valmistusta. ranskanperunoita ja poista niista ylimaarainen tarkkelys.

Ranskanperunat eivat ole rapeita. Raa'at ranskanperunat siséltavat liikaa vetta. Kuivaa ranskanperunat ennen kuin suihkuttelet niihin

hienosti 6ljya. Leikkaa palat pienemmiksi. Lisé&a hieman
enemman 6ljya.
Luukku on irronnut kiinnikkeistaan.

Laitteen luukku on irronnut. Aseta sulkematonta ovea noin 8 cm saranaan siten,

ettd sarana napsahtaa litoskohtiin. Sulje sitten luukku.

USEIN KYSYTYT KYSYMYKSET

1. Voinko valmistaa vain friteerattuja ruokia Power AirFryer Multi-Function -laitteella vai my6s muunlaisia aterioita?
Voit valmistaa monia erilaisia aterioita, kuten pihveja, kyljyksia, hampurilaispihveja ja leivonnaisia. Resepti-ehdotuksia 16ydat
osoitteesta: www.mediashop.tv/DE/power-airfryer-multifunction

2. Voinko myds valmistaa ja lammittaa keittoja ja kastikkeita Power AirFryer Multi-Function -laitteessa?
Power AirFryer Multi-Function -laite El sovellu nesteiden lammittdmiseen tai keittdmiseen.

3. Mita voin tehda, jos laite sammuu kesken valmistuksen?
Ylikuumenemisen aiheuttamien vaurioiden ehkéisemiseksi Power AirFryer Multi-Function -laitteessa on automaattinen
turvakytkin. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtya. Liité laite uudelleen virtaldhteeseen ja kdynnista se virta/kdynnistys- ja
sammutuspainikkeesta.

4. Tarvitseeko laite aikaa lammetékseen?
Kun laite otetaan kayttdon, se tarvitse aikaa lammitékseen. Jos kaytat laitetta kylmiltaén, lisdé valmistusaikaan noin 3 minuuttia.

5. Voiko laitteen sammuttaa milloin tahansa?
Kylla, paina vain virtapainiketta tai avaa laitteen luukku.

6. Voinko tarkistaa ruoan kypsyyden kesken valmistuksen?
Voit poistaa pydrivan korin milloin tahansa (tukikahvan avulla) ja my&s valmistusprosessin aikana. Silld valin voit myds kaantaa
ainesosat grilliritilalla haluamallasi tavalla, jotta ne kypsyvét tasaisesti. Aika ja lampétila kdynnistyvat uudelleen samasta asetuksesta,
johon keskeytit prosessin.

7. Onko Power AirFryer Multi-Function konepestava?
Kaikki lisétarvikkeet ovat konepestavia. Laitetta itsedédn lammityselementteineen ja sdhkdosineen ei saa koskaan upottaa mihink&an

nesteisiin. Puhdista se mieluiten lampimalla, kostealla liinalla tai hankaamattomalla sienelld, jossa on pieni maara mietoa pesuainetta.

8. Mita voin tehda, jos laite ei edelleenkaan toimi, vaikka kaikki vianetsintadehdotukset on kokeiltu?
Ala koskaan yrit4 korjata laitetta itse. Ota yhteyttd asiakaspalveluumme. Muutoin takuu mittéityy.

9. Voiko uunin luukun irrottaa?
Kyll4, se voidaan irrottaa. Avaa luukkua noin 8 cm (45 ° kulmaan) ja nosta oven saranaa. Liitdntdosat liukuvat irti. N&in voit puhdistaa
laitteen ja luukun ikkunan helposti. Asenna luukku asettamalla se takaisin samaan kulmaan kuin irrotettaessa, jotta se napsahtaa
paikalleen. Sulje sitten luukku.

Mallinumero:

Mallinumero: CMO001

Virtalahde: AC 220-240V 50/60Hz
Teho: 1800W

Toiminto: Pydrinta

Lampdtila: 30 °C - 200 °C
Lampétila: LED Touch Screen

Ala havita tuotetta tavanomaisen kotitalousjétteen mukana. Kaytdsté poistetut sahké- ja elektroniikkalaitteet tulee
toimittaa niita vastaanottavaan kierratyspisteeseen. Taman osoittaa tuotteessa, kdyttdohjeessa ja pakkauksessa oleva
symboli. Kysy lisatietoa paikallisista kierratyspisteistd, jotka voivat toimia jakelijan tai kunnan yll&pitdmina. Kierrattamalla,
uusiokayttamalla materiaaleja tai muulla tavalla kierrattamalla vanhoja laitteita panostat ympéaristén suojelemiseen.
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